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Вот так 
гонорар

Цены 
рухнут

Пора 
поехать

Звезды озвучили 
свои заработки 
на новогодние 
праздники с. 11

С 1 ноября 
стоимость 
строительных 
материалов 
станет ниже с. 7

Жители 
столицы 
бронируют 
зимние туры с. 6

12-летний пианист Елисей Мысин победил на международном конкурсе 
в Америке. Причем в старшей возрастной группе с. 12 

28 октября состоится
очередное частич-
ное лунное затмение 
(на фото внизу). Оно 
завершит так на-
зываемый коридор 
затмений. «Вечерка» 
советует, как пережить 
последние деньки этого 
непростого периода. 
c. 14

ЯВЛЕНИЕ

Совместный проект 
Московского метрополитена 
и газеты «Вечерняя Москва»

ЗАДАЧИ  ВЫПОЛНИМ:МОСКВИЧИ ВЫБИРАЮТ СЛУЖБУ ПО КОНТРАКТУ с. 5

ЧЕТВЕРГ

станет ниже с. 7
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24 апреля 2018 года. Елисей Мысин на конкурсе «Синяя птица — Последний богатырь. Сказочный сезон»
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Знай наших 

■ Пенсионеру из Подмо-
сковья, спасшему школь-
ника от грабителя, вчера 
вручили сертификат 
на новую машину в знак 
благодарности. Инициа-
тиву проявили жители. 
Михаил Викторович просла-
вился на всю столицу. Ему 
удалось обезвредить граби-
теля, укравшего у школьни-
ка портфель. Пенсионеру 72 
года. Героем себя не считает, 
ведь, по его словам, защи-
щать детей и женщин — обя-
занность каждого мужчины:
— Двадцатилетний опыт 
работы в охране научил, 

что надо мгновенно что-то 
решать, а не думать, связы-
ваться или нет.
Теперь пожилой мужчи-
на — гордость не только для 
своих детей и близких, но и 
для всего города Щелково, 
где он живет всю жизнь. 
Местные жители просили 
наградить Михаила новым 
авто взамен его старенькой 
«Оки», которую он чинил, 
когда спас школьника. 
Кристина Дегтярева
vecher@vm.ru

Машину в благодарность 

Пенсионер Михаил Викторович на выставке 
ретроавтомобилей

■ Вторая очередь Мо-
сковского метрополите-
на открылась в 1938 го-
ду. Уже тогда при про-
кладке тоннелей приме-
нялись современные по 
тем временам коммуни-
кационные технологии. 
Об одном из таких ноу-
хау «Вечерка» писала 
в номере от 21 октября 
1936 года. 
При строительстве участ-
ка метрополитена «Дина-
мо» — «Аэропорт» работа-
ли четыре щита. Их смон-
тировали на поверхности 
и в бетонных ящиках спу-
стили на глубину 27 метров. 
Чтобы во время проходки 
поддерживать в тоннелях 
необходимое давление сжа-

того воздуха, построили 
компрессорную станцию, 
которая выдавала 1100 ку-
бометров сжатого воздуха 
в минуту. 
— По мере того, как щиты 
будут уходить вперед, пона-
добится все больше и боль-
ше воздуха. Чтобы удержать 
воздух, тоннель будет пере-
крыт несколькими перего-
родками. Нужно потратить 

много времени, чтобы прой-
ти в кессон через эти много-
численные шлюзовые ка-
меры, — писала «Вечерняя 
Москва». 
Решение, облегчающее 
процесс руководства стро-
ительством всех участков 
шахты подземки, было най-
дено — «опытная телевизор-
ная установка». В кабине 
начальника шахты решили 
разместить экран и рупор 
рядом с ним. 
— Начальник шахты сможет 
увидеть на этом экране уча-

сток, на котором работает 
весь щит: и проходчиков, 
работающих на выдвиж-
ных платформах 
п е р е д  щ и т о м , 
и  м а ш и н и с т а , 
управляющего 
эректором (кран 
д л я  у с т а н о в к и 
тюбингов), и тю-
бингщиков, — по-
ясняла «Вечерка» 
читателям. 
Начальник шахты мог не 
просто следить за про-
цессом, но и руководить 

им, передавать указания 
и слышать ответ, что было 
новшеством.

—  Е с л и  о п ы т 
удастся, на шахте 
будет оборудова-
но еще несколько 
т е л е в и з о р н ы х 
установок, и из 
кабины начальни-
ка шахты можно 
будет наблюдать 
работу не одного, 

а всех четырех щитов, — 
писала тогда «Вечерняя 
Москва». 

Станцию метро «Динамо» 
в рамках второй очереди 
строительства московского 
метро открыли 11 сентября 
1938 года в составе участ-
ка «Площадь Свердлова» 
(сегодня «Театральная») — 
«Сокол». 
По мнению многих ученых 
и деятелей культуры тех 
лет, станции второй оче-
реди подземки, введенные 
в предвоенные годы, стали 
одними из самых техноло-
гичных и красивых в мире. 
Кардинальных изменений 

в транспортную инфра-
структуру Москвы первые 
две очереди метро не внес-
ли, однако уже тогда бы-
ли заметны несомненные 
польза и потенциал под-
земки. Так, к примеру, уже 
в 1940 году метрополитен 
перевез 14 процентов всех 
пассажиров, тогда как авто-
бусы и троллейбусы — лишь 
восемь процентов. 70 про-
центов перевозок тогда при-
ходилось на трамвай. 
Алексей Хорошилов
vecher@vm.ru 

1 сентября 
1937 года. 
Мотива-
ционный 
транс-
парант 
на строй-
площадке 
подземного 
тоннеля 
метро

Цифра

станции на Замоскво-
рецкой линии сегодня. 
Последнюю станцию — 
«Алма-Атинскую» — 
открыли в 2012 году.

2 4

Строи-
тельством 
участка 
руко водили 
с помощью 
видео связи 

До чего техника дошла

участок Замоскворец-
кой линии «Автоза-
водская» — «Орехово» 
закрыли на рекон-
струкцию 12 ноября 
2022 года на полгода. 
Как пояснили власти 
города, участок на-
ходился в аварийном 
состоянии, во вре-
мя строительства 
в 1980-е годы были 
допущены серьезные 
ошибки. 

Кстати,

Знаете ли вы, что

проект станции «Маяковская» 
в 1939 году получил Гран-при на Все-
мирной выставке в Нью-Йорке. 
В 2009 году провели опрос москви-
чей, и «Маяковскую» назвали самой 
красивой станцией столичного метро. 

Уже почти 100 лет газета «Вечерняя Москва» рассказывает читателям о том, 
как развивается столичный метрополитен. Накануне векового юбилея 
редакция вспоминает, как «Вечерка» освещала строительство и работу 
московской подземки на заре своего существования.
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  Подробности читайте 
в следующем номере
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Прогноз погоды 

■ К началу ноября 
в Москве потеплеет, 
рассказывает ведущий 
специалист информаци-
онного агентства «Ме-
теоновости» Татьяна 
Позднякова.
По словам синоптика, в пред-
стоящие выходные погод-
ные условия в Москве будут 
сложными: столичный ре-
гион окажется практически 
в центре глубокого циклона. 
— Атмосферное давление 
пойдет резко вниз, и в суб-
боту, 28 октября, достигнет 
значений 730 миллиметров 
ртутного столба. То есть 
оно будет близко к самому 
низкому значению для этой 
даты октября. Рекорд в 728 
миллиметров был установ-
лен в 1985 году. Из-за такого 
давления нас ждут осадки 

различной фазы и интенсив-
ности. И скользкие дороги.
Многие в эти выходные пере-
оденутся в зимнюю одежду. 
— Но оправданно будет пе-
реобуть лишь автомобили: 
в выходные без нее никак! 
Но к началу ноября погода 
«исправится», — успока-
ивает москвичей Поздня-
кова. — Снег сменится до-
ждем, который расправится 
с временным снежным по-
кровом. И потеплеет: в пер-
вых числах ноября дневная 
температура воздуха «гро-
зит» повыситься до +8...+10 
градусов. И на праздничные 
дни существенных осадков 
не ожидается, температура 
воздуха будет положитель-
ной и ночью, и днем.
Никита Бессарабов
vecher@vm.ru

Ноябрь придет 
с потеплением 

■ Вчера мэр Москвы 
Сергей Собянин вместе 
с руководителем Театра 
эстрады Геннадием Ха-
зановым открыл обнов-
ленное здание на Берсе-
невской набережной.
Здесь много лет зажигались 
звезды. В разное время в Те-
атре эстрады выступали та-
кие величайшие артисты, 
как Рина Зеленая, Аркадий 
Райкин, сатирики Михаил 
Жванецкий и Михаил За-
дорнов, исполнители Клав-
дия Шульженко и Иосиф 
Кобзон. А еще поэты Ев-
гений Евтушенко, Андрей 
Дементьев, Роберт Рожде-
ственский.
Сейчас на сцене стоят дру-
гие мэтры — Геннадий Ха-
занов, Леонид Ярмольник, 
Ефим Шифрин, Нонна Гри-
шаева, Ольга Остроумова. 
Ефим Шифрин помнит 
свои первые шаги на сцене 
Театра эстрады, юношеские 

волнения. Теперь он пере-
дает опыт молодежи.
— Хотя похожее, как 40 лет 
назад, волнение испыты-
ваю и сейчас, — улыбается 
он, выходя на новую сцену, 
залитую светом от десятков 
ламп и софитов.

Прошло четыре года с тех 
пор, как здесь дали по-
следний перед закрытием 
спектакль. Театр эстрады 
попрощался на время со 
зрителями: историческое 
здание Дома на набереж-

ной простояло без капре-
монта 60 лет. Специалисты 
взялись за дело основатель-
но. Если пройтись по от-
реставрированным залам 
сегодня и посмотреть на 
фотографии, в каком состо-
янии было здание, можно 

заговорить словами Ста-
ниславского: «Не верю!» Не 
верится, что за столь корот-
кий срок возродили театр. 
Обновили все: от коммуни-
каций до перекрытий и ин-
терьеров. Восстановлены 

уникальный леп-
ной декор, шту-
катурный слой 
стен и потолков. 
Вернулась в зда-
ние его перво-

начальная планировка. Все 
в классическом стиле: пря-
моугольная сцена, полукру-
глый амфитеатр, бархатные 
кресла для зрителей. 
— Возвращение сцены, на 
которой выступали леген-
ды отечественной эстра-

ды, — это большое событие 
для зрителей и любителей 
искусства. Надеюсь, Театр 
эстрады будет снова одним 
из самых лучших, любимых 
и популярных в нашей стра-
не, как это было все десяти-
летия его истории, — под-
черкнул Сергей Собянин.
Худрук театра Геннадий Ха-
занов признался: он счаст-
лив, что капитальный ре-
монт закончен, а зрителей 
ждут премьеры. Первым 
давали спектакль «Между 
двух миров». До его начала 
в сцену вбили на счастье 
монету — серебряный пол-
тинник 1925 года выпуска.
Василиса Чернявская
vecher@vm.ru

Театр эстрады, 
второй акт
Историческое здание культуры 
открыли после реконструкции

Зрителей ждет премьера 
мюзикла «Между двух миров»

25 октября. Мэр 
столицы Сергей 
Собянин  (второй 
справа) открыл по-
сле реставрации 
здание Московского 
государственного 
театра эстрады 

25 октября. Интерьер Московского государственного 
театра эстрады на Берсеневской набережной

Первое — к сожалению, 
у нас развелось большое 
количество фирм — обман-
щиков или халтурщиков, 
которые обещают многое, 
но оказывают некачествен-
ные услуги — например, по-
сле их «мастеров» не работа-
ют замки, сантехника и т.д.
Такой экзотический во-
прос, как «тараканы как 
бегают, так и бегали», то-
же встречается. На страже 
ваших интересов стоит За-
кон «О защите прав потре-
бителей». Стержень этого 
вопроса — презумпция 
виновности фирмы. В пер-
вую очередь она должна 
проинформировать, каким 
составом пользуется и как. 
Фирма должна все испра-
вить. Первое, что приходит 
на ум, — сэкономили на 
веществе, поэтому обработ-
ка была неэффективной — 
нужна была дозировка по-

больше. Поскольку фирма на 
связь не выходит, я бы начал 
не с гражданского процесса, 
а с уголовного. Обратился 
бы в два отдела внутренних 
дел — по местонахождению 
вашей квартиры (по месту 
совершения предполагаемо-
го деяния), а второй адрес — 
по местонахождению фир-
мы. Заявление должно быть 
таким — прошу возбудить 
уголовное дело по статье 159 
УК РФ «Мошенничество». 
Разъясняем, что мошенни-
чество — это такое деяние, 
при котором изымают день-
ги путем обмана или злоу-
потребления доверием. Со-
трудники полиции сделают 
за вас главную часть рабо-
ты — выявят местоположе-
ние фирмы и ее руководите-
лей, и тогда у вас откроется 
дорога в гражданский суд, 
который взыщет всю сумму 
ущерба с компании.

За халтуру ответят

Леонид Ольшанский
Почетный адвокат России

НАРОДНЫЙ АДВОКАТ

На сложные юридические 
и правовые вопросы 
читателей «Вечерки» отвечает 
наш постоянный эксперт.
Ирина, САО:
Обратилась в фирму, чтобы избавиться 
от тараканов. После дезинфекции они 
как бегали, так и бегают. За работу от-
дала 14 тысяч. Фирма на связь больше 
не выходит. Что делать?

КАТ

Москва занимает 
первое место в Рос-
сии по объему вы-
ручки производств 
кабельной отрасли. 
Кабельно-проводни-
ковую продукцию 
выпускают около 
20 предприятий, 
на которых работа-
ют порядка 3 тысяч 
специалистов. Такая 
продукция необходи-
ма во многих отрас-
лях: нефтехимиче-
ской, металлургиче-
ской, авиационной, 
космической и дру-
гих, заявил вчера 
в социальных сетях 
мэр Москвы Сергей 
Собянин. 

Тем временем
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■ Все больше россиян, 
уехавших после начала 
спецоперации на Укра-
ине, возвращаются. 
Число таких граждан 
оценивается примерно 
в 120 тысяч человек.
Об этом сообщает британ-
ская газета Financial Times 
со ссылкой на проведенный 
опрос. По данным издания, 
примерное число вернув-
шихся — более 15 процен-
тов от 820 тысяч уехавших. 

Западные аналитики уве-
рены, что со временем этот 
поток будет увеличиваться.
Не все россияне, отпра-
вившиеся в добровольную 
эмиграцию, бежали по по-
литическим причинам, 
пишет FT. Некоторые пыта-
лись поймать «волну удачи» 
и при первой же возмож-
ности попасть в США или 
Европу, стремясь больше 
зарабатывать — с учетом 
своих научных или профес-

сиональных способностей. 
Осуществить эту мечту уда-
лось единицам, остальные 
разочаровались в работе, 
доступной для людей с их 
опытом. Поэтому значи-
тельная часть россиян воз-
вращаются на родину. Из-
дание констатирует, что для 
большинства вернувшихся 
россиян ситуация улучши-
лась. А многие признают, 
что стали «жертвами соб-
ственных страхов и запад-
ной пропаганды».
— Как показывает прак-
тика, от эмиграции вы-
игрывают два типа людей. 
Первый — это специали-
сты мирового уровня: они 

получают возможность де-
лать карьеру и больше зара-
батывать, — рассказывает 
кандидат социологических 
наук, преподаватель МГУ 
Виталий Караев. — Второй 
тип — это очень бедные, 
почти нищие люди, кото-
рые, например, в Израиле 
или Германии начинают 
получать приличное посо-
бие и действительно живут 
материально лучше. Хотя 
в плане общения, конечно, 
сильно теряют. Абсолютное 
большинство уехавших те-
ряют во всех планах. Люди 
начали это понимать.
Борис Орлов
veher@vm.ru

■ Глава Минобороны 
Сергей Шойгу вчера за-
явил о появлении у Во-
оруженных сил России 
новых комплексов ПВО.
По словам министра, «у нас 
появились комплексы, ко-
торые сбили 24 самолета 
за пять дней». Кстати, за 
прошедшую неделю Мин-
обороны неоднократно 
отчитывалось о сбитых 
боевых самолетах. 19 ок-
тября уничтожили украин-
ские истребители МиГ-29, 
штурмовик Су-25, а также 
вертолет Ми-8. Также Мин-
обороны отчиталось о семи 
сбитых за сутки МиГ-29, 
а 24 октября — о двух сби-
тых истребителях и одном 
уничтоженном учебно-бо-
евом самолете Л-39. С нача-
ла СВО уничтожены 511 са-
молетов, 253 вертолета 
и 8220 беспилотников.

— Одна из главных про-
блем ВСУ — отсутствие 
полноценной авиации, — 
пояснил военный эксперт, 
полковник ВС РФ в отстав-
ке Андрей Земцев. — Они 
не могут прикрыть с воз-
духа артиллерию, пехоту 
и бронетехнику, поэтому, 
например, провалился 
«контрнаступ».    В середи-
не октября ВСУ в районе 
Херсона сумели форси-

ровать Днепр и создали 
плацдарм на нашем берегу 
реки, но расширить его не 
в состоянии — мы их посто-
янно бомбим. 
Вместе с тем, как пояснил 
эксперт, украинские пило-

ты сейчас обучаются летать 
на американских F-16.
— Именно поэтому украин-
ские умельцы сейчас  пере-
оборудуют полученные от 
США управляемые ракеты 
класса «воздух — воздух» 
AIM-9M — для истребите-
лей F-16 — в ракеты «зем-
ля — воздух», — пояснил 
эксперт. — Дело в том, что 
когда прибудут F-16 — не-
понятно.  А ракеты для 

ПВО нужны прямо сейчас. 
Думаю, на F-16 украинцы 
уже и не особо надеются.  
К тому же, надо понимать, 
это очень капризная техни-
ка, ей нужен идеально ров-
ный, как стекло, бетон. На 

Украине нет аэродромов, 
с которых F-16 могут взле-
тать. Гипотетически они 
могут делать вылеты с аэ-
родромов НАТО в Польше 
и Румынии. Россия может 
начать по этим аэродромам 
бить. Штаты, как видно, это 
понимают, поэтому с F-16 
не особо торопятся. Разго-
воры об их передаче идут 
с начала года, но пока ни од-
ного не прислали. А тут еще 
и наши новые комплексы 
ПВО. Так что Шойгу, по су-
ти, предупредил Пентагон: 
собьем ваши F-16.
Никита Миронов
vecher@vm.ru

Сбиваем 
пачками
Бойцы уничтожили 
24 самолета ВСУ за пять дней

5 октября. 
РСЗО «Град» 
Центрального 
военного 
округа 
во время 
боевой работы 
на территории 
СВО

Россия имеет в воздухе 
абсолютное преимущество 

Скандал — до небес! Изра-
ильские дипломаты друж-
но потребовали... отставки 
генсека ООН. Антониу Гу-
терриш, оказывается, занял 
«неправильную» позицию 
по арабо-израильскому кон-
фликту.
— Генеральный секретарь, 
который проявляет непони-
мание по поводу кампании 
массовых убийств детей, 
женщин и стариков, не спо-
собен возглавлять ООН, — 
такое заявление сделал по-
стоянный представитель Из-
раиля при ООН Гилад Эрдан. 
И потребовал от Гутерриша 
немедленно покинуть свой 
пост. О как! У евреев есть 
прекрасное, много объясня-
ющее слово — 
«хуцпа». Это ка-
чество, которое 
подразумевает 
наличие в че-
ловеке смело-
сти, наглости 
или дерзости 
н а  с о в е р ш е -
ние различных 
аморальных поступков. Вот 
господин Эрдан и включил 
свою «хуцпу». Чем же она 
вызвана?
— Палестинцы видели, как 
их земля неуклонно погло-
щалась поселениями и под-
вергалась насилию, — за-
явил Гутерриш. —  Эконо-
мика Палестины задушена, 
их люди были перемещены, 
а их дома снесены. Их надеж-
ды на политическое решение 
тяжелого положения тают.
Ну и где тут хоть слово не-
правды? Особенно если 
учесть, что Гутерриш до-
бавил: недовольство пале-
стинского народа не может 
оправдать ужасающие напа-
дения ХАМАС. Однако и само 
нападение на территории 
еврейского государства не 
может быть поводом для 
коллективного наказания 
палестинского народа. Но 
нет. Израиль недоволен. Гла-
ва МИД страны Эли Коэн за-
явил, что не намерен больше 
встречаться с Гутерришем. 
А представителям ООН не 
будут давать визы в Израиль. 
Что все это значит?
Вывод первый — Израиль 
перестал быть любимым 
ребенком Запада. Ведь как 
было еще совсем недавно? 
Государство — молодое, 
создано для защиты евреев, 
которых постоянно обижа-
ли, а Гитлер и вовсе решил 
вывести под корень. Ну та-
кое государство-ребенок, 

которому многое позволе-
но. Особенно если учесть, 
что папа — США. По Украи-
не ведь можно со свастикой 
ходить? Можно. А Донецк 
ей девять лет  обстреливать 
можно? Конечно, ведь это 
молодая демократия. Ну вот 
и Израиль молодая демокра-
тия. Отобрал у Сирии Голан-
ские высоты, оккупировал 
и не отдает. Палестинцев 
загнал в Газу, обнес, как зве-
рей, забором, животными 
называет. Ну ничего, ниче-
го... «Вина» Гутерриша лишь 
в том, что он просто об этом 
напомнил.
Вывод второй. США и кол-
лективный Запад в целом 
не хотят разрастания ближ-

невосточного 
кризиса. Гутер-
риш в данном 
случае — голос 
Байдена. Ведь 
где находится 
штаб-квартира 
ООН? В Нью-
Йорке. Кто глав-
ный спонсор 

организации? США. И если 
генсек ООН что-то говорит, 
то, поверьте, это не просто 
так. Ибо кто деньги платит, 
тот и музыку заказывает. 
А Штатам этот конфликт — 
кость в горле. Ведь они путем 
многолетних усилий сумели 
помирить арабский мир 
и Израиль. Дескать, давайте 
вы будете дружить, а самый 
острый вопрос — палестин-
ский — Израиль решит 
с палестинцами самостоя-
тельно. Без вашего участия. 
Вроде договорились, и тут 
хлоп — война. И арабские 
страны уже не могут не вме-
шаться. Невозможно делать 
вид, что не происходит гено-
цид палестинского народа. 
И если закрыть на этот ужас 
глаза, то очень возможны 
волнения внутри арабских 
стран. Придет население 
и потребует: сбросьте уже 
этот Израиль в море, ведь 
он женщин и детей убивает! 
И Байден, и Гутерриш этот 
расклад понимают. Израиль 
понимать не хочет, потому 
что до сих пор надеется на па-
пу: придет и заступится. Но 
папа не хочет воевать с ара-
бами! У них нефть — кровь 
мировой экономики. А еще 
у папы Украина и Тайвань, 
которым тоже помогать на-
до. Не хватает папы на всех. 
Ну вот и внушает ребенку: 
да уймись ты уже. Мирись 
и больше не дерись. Устал 
я за тебя заступаться. 

Израиль перестал быть 
любимым ребенком

Никита Миронов
Обозреватель

ВЗГЛЯД

Мнение автора 
колонки может 
не совпадать 

с точкой зрения 
редакции «Москвы 

Вечерней»

Тенденция

Сбежавшие массово 
возвращаются

Прямая 
речь

У России довольно 
много эффективных 
зенитно-ракетных 
комплексов. Так, на-
пример, С-300 по 
многим характери-
стикам превосходят 
образцы западного 
оружия.  Эти системы 
способны уничтожать 
маневрирующие цели 
противника на очень 
большой высоте 
и дальности от 330 
до 350 километров.

Андрей Кошкин
Военный эксперт

Я ТЕМА
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лективный Запад не особо 
помогает бандеровцам, 
которые сегодня даже Пра-
вославную церковь у себя 
запретили. А это, отмечает 
боец, уже крайняя степень 
деградации.
Провожать его приехал 
20-летний сын Станислав. 
Конечно, он переживает за 
отца, поскольку там может 
произойти все что угодно.
— Но верю, что папа вернет-
ся домой без ранений. Верю 
в него, в его командиров 
и в нашу армию, — говорит 
Станислав.
Сам Виктор рассказывает, 
что оставляет сына за главу 

семьи, надеется, что в этих 
условиях он и повзрослеет 
быстрее.

Иду помогать своим
Александру Aветисяну (фа-
милия изменена. — «МВ») 
29 лет. Несмотря на свой 
молодой возраст, боец до-
вольно зрел в высказывани-
ях и понимает, что сегодня 
происходит в мире и какая 
геополитическая обстанов-
ка заставляет Россию прово-
дить специальную военную 
операцию по демилитари-
зации и денацификации 
Украины.

— Мы уже устали слушать 
от просветленного Запа-
да, что мы агрессоры. Но 
там почему-то «стыдливо» 
опускают факт, что после 
Майдана 2014 года нацисты 
вошли в Верховную раду 
Украины, а сейчас правят 

страной, их полно и в Офисе 
президента Украины Зелен-
ского. Да мало того, что они 
там сидят, они еще и гор-
дятся своим украинством, 
а русских на Донбассе и за 
людей не считают. Вспом-
ните геноцид ЛНР и ДНР. 
А водную блокаду Крыма? 
И эти люди заявляли, что на 
Донбассе, в Крыму живут 
граждане «незалежной»! — 
возмущается боец Россий-
ской армии.
Александр в свое время 
служил в спецназе. Он рас-
сказывает, что в Министер-
стве обороны заявление 
его рассмотрели в течение 

трех дней. Ему дали добро, 
он прошел медкомиссию, 
уладил все дела на преж-
ней работе и теперь готов 
послужить Родине. Сам он 
из Краснодара, а уходит 
из Москвы потому, что его 
специально приглашали на 
беседу с сотрудники военно-
го ведомства. У Александра 
двое детей, жена, которые 
переживают за него. И хо-
тя никто из родных не смог 
прилететь проводить бойца, 
но он был постоянно с ними 
на видеосвязи — шутил, под-
бадривал. Его дочка и сын 
в этом году пошли в школу, 
они двойняшки. Боец в шут-
ку наказывал им хорошо 
учиться, а то «если они будут 
приносить двойки, он будет 
расстраиваться и не метко 
стрелять во врага».
Я пожелал счастья и любви 
этой симпатичной семье, 
а сам Александр взял с меня 
слово, что мы о нем напи-
шем, когда он придет через 
год с Победой. 
Дмитрий Плотников
vecher@vm.ru

Готовы к любым 
боевым задачам
Солдаты рассказали, зачем идут на СВО 

10 октября. Наводчик и командир готовят к боевой работе «Град» для стрельбы по позициям ВСУ на херсонском 
направлении в зоне проведения специальной военной операции 

Прямая 
речь

Наши мужчины, ко-
торые сегодня добро-
вольно идут и под-
писывают контракт 
на службу в армии, — 
лучшие люди страны 
прямо сейчас. Же-
лаем воли, терпения 
и от души благодарим 
за осознанный выбор, 
сделанный в пользу 
защиты Родины. На-
род, тыл, промышлен-
ность также сделают 
все ради вас и на-
шей общей Победы. 
С Богом!

Андрей Гурулев
Депутат ГД РФ, 
генерал

Только со-
обща можно 
одолеть 
растущий на-
ционализм 

Адрес:
улица Яблочкова, 5, 
стр. 1

Время работы
Будни — с 9:00 до 20:00, 
сб — до 18:00, вс — до 16:00

Контакты
Телефон горячей службы 
117.  Чат-бот в Telegram: 
@MskContract_bot

Требования 
к кандидатам
Возраст от 18 до 60 лет.
Гражданство России 
или СНГ

195 000
рублей — таков раз-
мер единовременной 
выплаты для тех, кто 
подпишет контракт 
не менее чем на год.

Для контрактников 
предусмотрены 
регулярные допла-
ты в зависимости 
от звания и во-
инской должности, 
а также федераль-
ные и региональ-
ные льготы для во-
еннослужащих и их 
семей.

Также контрактни-
кам, участвующим 
в СВО, положены 
статус ветерана 
боевых действий 
и соответству-
ющие льготы, 
бюджетные места 
для обучения де-
тей в вузах и дру-
гие льготы.

Если гражданин 
не пребывает 
в запасе и полу-
чил высшее или 
среднее профес-
сиональное обра-
зование, он может 
заменить год сроч-
ной службы двумя 
годами службы 
по контракту.

Каждый контракт-
ник, отправляю-
щийся в зону спе-
циальной военной 
операции, пройдет 
специальную про-
фессиональную 
подготовку на луч-
ших полигонах Мо-
сковской области.

Членам семей по-
ложены денежные 
выплаты, бесплат-
ная медицинская 
и психологическая 
помощь, бес-
платный проезд 
в общественном 
транспорте и дру-
гие меры под-
держки.

В Москве работает Единый пункт отбора граждан на военную службу по контракту
Пропускная способность 
Единого пункта отбора, 
человек в сутки

0

300

Пропускная 
способность

Увеличенная 
пропускная 
способность

300

100
200

100

■ На улице Яблочкова 
продолжает работать 
Единый центр отбора 
на военную службу 
по контракту, куда еже-
дневно приходят сотни 
мужчин, которые реши-
ли стать участниками 
специальной военной 
операции на Украине. 
Корреспондент «Вечер-
ней Москвы» пообщал-
ся с будущими бойца-
ми Вооруженных сил 
России.

Друзья зовут 
бить врага
Виктору Толоконникову 
(фамилия изменена.   — 
«МВ») 44 года. Он из под-
московного Красногорска. 
Живет там уже четыре года, 
а приехал туда с семьей из 
Адыгейской Республики. 
Контрактник рассказывает, 
что сейчас отправляется на 
специальную военную опе-
рацию, ведь понимает, что 
только сообща можно одо-
леть растущий на просторах 
бывшего Советского Союза 
национализм. 
Из строительной компании, 
где работает Толоконников, 
два человека уже подписали 
контракт с Министерством 
обороны России. Именно 
они зовут своего коллегу 
присоединиться к ним. Тем 
более можно сказать, что 
они на месте работы стали 
настоящими друзьями.
— Очень надеюсь, что это 
те люди, с кем, как говорят, 
можно пойти в разведку. 
Тем более что по военно-
учетной специальности 
я «морской пехотинец-раз-
ведчик». Но готов выпол-
нять различные боевые за-
дачи. И штурмовиком могу 
быть, и возводить фортифи-
кационные сооружения. Да 
и простым пехотинцем мне 
не зазорно, — рассказывает 
доброволец.
По его словам, осталось не-
множко поднажать, и хребет 
киевской власти мы слома-
ем. Тем более что уже и кол-
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■ Цифры говорят, 
что Новый год на носу: 
в Подмосковье уже за-
бронировали 30 про-
центов домов и квартир 
на праздничные выход-
ные. Сейчас самое время 
успеть арендовать жи-
лье. «МВ» узнала, сколь-
ко это будет стоить.
По данным риелторов, спрос 
на аренду пока не очень вы-
сокий. Это значит, что за-
интересованные еще могут 
найти достойные варианты. 
Кстати, в прошлом году чис-
ло желающих заполучить 
дом в столичном регионе на 
Новый год упало на 60 про-
центов. Обычно самые рас-
торопные начинают брони-
ровать уже в сентябре. Пик 
придется на декабрь. Самы-
ми популярными городами 
Подмосковья для отдыха 
стали Наро-Фоминск и Дми-
тров. За год цены на аренду 
домов в праздничные дни 

поднялись на 16 процентов. 
В среднем за сутки просят 
около 21 тысячи рублей.
— На Новый год, как прави-
ло, бронируются не кварти-
ры и даже не дачи, а загород-
ные дома, — рассказывает 
коммерческий директор 
риелторского агентства 
Светлана Алексеева. — Кли-
енты обычно хотят там про-

вести не только новогод-
нюю ночь, но и пару-тройку 
дней. Чтобы и баня, и лыжи, 
и катание с горы. В общем, 
такой мини-отпуск. Поэто-
му самый высокий спрос — 
на максимально благоустро-

енное жилье. Никто не хочет 
возиться с печкой, поэтому 
желательно газовое отопле-
ние, теплый туалет и душ. 
Также в списке требований 
расчищенная дорога, пар-
ковка внутри участка — 
чтобы машину оставить и не 
опасаться за ее судьбу.
К ак пояснила эксперт, 
обычно загородные дома 

снимают не-
сколько че-
ловек. Ино-
гда — в два 
раза больше. 
Поэтому вы-
сокая цена 
аренды пу-
гать не долж-
н а .  Та к ж е 

следует учесть несколько 
моментов:
— Во-первых, всегда спра-
шивайте документы на 
дом — иначе можете снять 
не у хозяев, а у жуликов. 
Во-вторых, обязательно вы-

езжайте на место и прове-
ряйте, как работает отопле-
ние, есть ли вода, исправно 
ли  элек троснабжение, 
работает ли холодильник. 
В-третьих, будьте готовы 
оставить владельцу залог: 
за мебель и оборудование 
в доме. Ведь, пуская сюда 
компанию, которая соби-
рается веселиться, хозяин 
сильно рискует. Залог обыч-
но составляет цену одних 
или двух суток проживания.
Эксперт также советует сни-
мать дома, которые до этого 
уже снимали ваши друзья 
или знакомые. 
— Так вы будете понимать 
плюсы и минусы варианта. 
Также можно снять через 
агентство. Да, вы заплатите 
комиссионные, но получи-
те гарантию, что дом готов 
к приему гостей, — поясни-
ла Светлана. 
Никита Миронов
vecher@vm.ru

Цифра

тысяч рублей — сред-
няя цена аренды кот-
теджа в новогоднюю 
ночь в Подмосковье.

2 5

«Новогодних» предложений — 
сотни. Причем самых разных.
■ Коттедж c caуной нa теppитории 
загорoдногo клубa «Бисеpово» 
в 17 км от МКАД. Площадь — 
100 кв. метров, вмещает до 14 че-
ловек. Четыре спальни, два са-
нузла, полностью оборудованная 

кухня. На цокольном этаже — спа-
зона с сауной и купелью. 45 тысяч 
руб лей в сутки, на Новый год — це-
на индивидуальная.
■ Дoм на 6–8 чeлoвек в Данилиxе, 
38 км от MКAД пo Дмитpoвcкому 
шоссе. 6000 рублей сутки — будни, 
10 000 — выxодные. Дoм сo вcеми 
удобcтвами 120 кв. метров. Есть 
столовая-кухня-гoстинaя, три 
cпальни, гocтиная-вepанда, 
туaлет.

■ Пятикомнатный дом площадью 
95 кв. метров. Есть сауна. Рас-
положен в деревне Попово, 55 км 
от МКАД по Симферопольскому 
шоссе. Заезд на новогодние празд-
ники: 16:00 31.12.23. Выeзд 12:00 
02.01.2024. Цена 110 тысяч рублей. 
Число гоcтeй дo 8 чeлoвeк. 02.01–
07.01 стоимocть зa cутки 25 тысяч 
рублей, чиcло гoстeй дo 8 человeк.
Никита Миронов
vecher@vm.ru

Какие  
варианты

Новый год 
уже вот-вот

Часто 
загород-
ные дома 
на празд-
ники арен-
дуют не-
сколькими 
семьями   

Туризм 

■ По данным аналити-
ков, россияне начали 
активно бронировать 
новогодние туры. 
За год спрос на них вы-
рос более чем вдвое.
Общий спрос на новогод-
ние туры с датами заезда 
с 29 декабря по 8 января 
по сравнению с 2022 годом 
вырос на 58 процентов. По 
отдельным направлениям 
он увеличился в разы. На-
пример, на Шри-Ланку — 
в  4 ,5  раз а,  в  Таиланд 
и Абхазию — втрое, в Тур-
цию — в два раза. Спрос на 
путевки в Египет на те же 
даты увеличился на 90 про-
центов, в ОАЭ — на 24, со-
общили в одном из россий-
ских туроператоров.
— В топе продаж на ново-
годние праздники ОАЭ, 
Таиланд, Египет, Турция, 
Шри-Ланка, Мальдивы, 
Куба, — говорит вице-пре-
зидент Российского союза 
туриндустрии Дмитрий 
Горин. — Во все эти стра-
ны есть прямые рейсы. На-
до сказать, что сейчас дей-
ствительно очень хорошее 
время для покупки путевок 
за рубеж. Совсем недолго 
еще будут действовать 
акции раннего брониро-
вания у ряда операторов. 
Покупая тур заранее, мож-
но выбрать лучшие предло-
жения и отели. 
К тому же последнюю не-
делю, по словам эксперта, 
происходит стабилиза-
ция рубля. А все туры за 
рубеж и авиаперелеты на-
прямую зависят от курса 
валют. 
— Это тоже надо учиты-
вать и планировать по-
ездку как можно скорее. 
Так путешествие обойдет-
ся вам в меньшую сумму. 
Предсказать, каким курс 
будет дальше, сложно, — 
продолжает специалист. 

Выбор у российских тури-
стов сейчас довольно боль-
шой — открытых стран 
много. 
— В этом году есть новин-
ки. Например, 23 декабря 
полетят рейсы на Маври-
кий. Больше предложений 
стало по Кубе, — перечис-
ляет варианты вице-пре-
зидент РСТ.
Однако по цене доступ-
ными новогодние пред-
ложения назвать нельзя. 
Праздничные туры доро-
же на 30–40 процентов, 
чем путешествия в любые 
другие дни. Повышенный 
спрос порождает более вы-
сокие цены. 
— Самый доступный вари-
ант новогоднего путеше-
ствия — Египет, — отме-
чает эксперт. — Диапазон 
цен на новогодние туры 
очень большой. Начина-
ется он где-то от 180 тысяч 
на двоих на неделю. Но все 
же средний чек на ново-
годние даты — в диапазоне 
250–450 тысяч рублей. Я не 
говорю, конечно, о Мальди-
вах и более дорогих вариан-
тах размещения. Там мож-
но потратить и 700 тысяч, 
и 1,5, и даже 4 миллиона. 
Никита Бессарабов
vecher@vm.ru

Путевки не ждут

Для новогоднего настроения в жарких странах 
туристам нарядят даже верблюда 

Прямая 
речь

Можно поискать жи-
лье, выставленное 
на сайтах для долго-
срочной аренды. 
Если владельцы так 
и не смогли их сдать 
на долгий период, 
то можно договориться 
с ними, чтобы приехать 
туда на новогодние 
выходные, предложив 
стоимость выше сум-
мы оплаты за месяц. 
Возможно, это будет 
проще, чем найти сво-
бодный коттедж.

Дарья Коровина
Эксперт 
по недвижимости

Популярными 
для отдыха города-
ми стали Наро-
Фоминск и Дмитров 

Жители столицы бронируют 
на праздник загородные дома
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■ С 1 ноября начнется 
новый этап формирова-
ния цен на строитель-
ные материалы в мага-
зинах. «МВ» узнала, ка-
кие товары подешевеют. 
К концу октября, как прави-
ло, завершается активный 
сезон строительства, поэто-
му спрос на некоторые това-
ры падает. По словам анали-

тика Даниила Кашина, мно-
гие магазины уже начали 
формировать и постепенно 
вводить новые ценники:
— Большинство компаний, 
которые занимаются строй-
материалами, получают 
основную прибыль от круп-
ных заказов. Например, 
если есть какой-то подряд. 
Сейчас число таких заказов 

Потолок цен 
обрушился

Москвичи чаще покупают стройматериалы в магазинах 
очно, ведь так проще выбрать качественный товар 

Прямая 
речь

Чтобы сэкономить, 
я советую покупать 
стройматериалы 
зимой и по возмож-
ности — у отечествен-
ного производителя. 
Ведь качество таких 
материалов ничуть 
не уступает иностран-
ному. А стоит порой 
на 20 процентов де-
шевле — да и в нали-
чии всегда есть.

Александр 
Цапликов
Экономист

Материалы к рубрике 
«Потребитель» 
подготовила 
Рената Лебедева 
vecher@vm.ru

значительно сократилось, 
поэтому многие повыша-
ют розничную цену товара, 
чтобы отбить потери от сни-
женного количества опто-
вых заказов.
Самые стабильные цены 
сейчас, конечно же, сохра-
няются на те стройматери-
алы, что производятся на 
территории нашей страны. 

С начала введения 
санкций их произ-
в одс тв о вырос ло 
почти на 40 процен-
тов, что позволяет 
успешно заместить 
товары иностран-
ных производите-
лей, подорожавших 
вдвое. 

— Хорошие цены сейчас 
на древесину, металл. На-
пример, куб древесины 
(м3) сейчас в среднем сто-
ит 10–15 тысяч рублей. Все 
зависит от вида. Не исклю-
чаю, что подешевеют такие 
общестроительные матери-
алы, как обои — на 18 про-
центов, и даже электрика, — 
добавил эксперт. 

А вот подорожали на 20 про-
центов лакокрасочные ма-
териалы, инженерные зап-
части. В скором времени, 
по мнению эксперта, может 
вырасти цена и на бетонные 
блоки. 

Чтобы не столкнуть-
ся с некачественным 
товаром, при покуп-
ке важно обращать 
внимание на многие 
факторы.
■ Место покупки. 
Лучше всего закупать 
стройматериалы 
на социализиро-
ванных рынках или 
в интернете. Нередко 
в розничных магази-
нах стоимость выше, 
чем на их сайте.
■ Бери со склада. 
Если вы покупаете 
стройматериалы 
очно, то просите про-
давца принести то-
вар со склада — часто 
на витрину выставля-
ют товар с дефектом.
■ Подтверждение. 
Попросите документ, 
подтверждающий 
оригинальность 
продукции. Сейчас 
рынок наводнило 
большое количество 
подделок иностран-
ных товаров. 

Вопрос 
качества

Стабильная сто-
имость остает-
ся на отечест-
венные товары 
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Тыквенный 
пудинг: 
хорошее 
настроение 
Тыкву очистить от семян 
и кожуры, нарезать, залить 
водой, разварить до мягко-
сти, откинуть на дуршлаг, 
чтобы вода полностью 
стекла, протереть через 
сито или разбить бленде-
ром. Всыпать в пюре из-
мельченные сухари, сахар, 
корицу, вбить пять белков, 
сложить в форму, поста-
вить в не слишком горячую 
духовку на полчаса. Перед 
подачей перевернуть — 
как на фото вверху. 

В конце октября 
в нашей стране 
празднуется День 
русской кухни. 
Об осенних блю-
дах расскажет по-
вар II категории 
Татьяна Иваненко 
(на фото внизу). 

Не поверите, но когда у ме-
ня плохое настроение, я го-
товлю себе пшенную кашу 
с тыквой, и она «работает» 
как антидепрессант. Вот та-
кими свойствами обладает 
наша удивительная русская 
кухня. Что ботвинья, что 
рыбная солянка или ку-
леш — это не просто еда, 
а настоящая терапия, 
ведь эти блюда помо-
гают и согреться, 
и предотвратить 
за счет этого 
простуду. Все 
те овощи, ко-
торые мы уби-
раем по осени, 
идеальны для 
осеннего сто-
ла. Добавляйте 
в рагу кабачки 
и тыкву, лук, зе-
лень. Прекрасная 
«заморская» икра 
получается из бакла-
жанов и их смеси с кабач-
ками. Кроме проверенных 
рецептов, придумывайте 
свои! А еще очень сове-
тую вам приготовить дома 
яблочный зефир — яблок 
в этом году много, даже если 
их нет у вас, с вами поделят-
ся друзья! Делается блюдо 
просто — особенно на агар-
агаре,  и никаких особенных 
ингредиентов вам для его 
приготовления не понадо-
бится: яблочное пюре, пара 
яичных белков, сахар и ва-
ниль, упомянутый агар-агар 
и немного времени. Ну а еще 
осень — это пироги с капу-
стой и тыквенные пирож-
ки, голубцы всех видов, щи 
и борщи, а также морковный 
торт — вкуснотища. 

Русская 
еда согреет 
в холода! 

Подготовила Ольга Никитская; vecher@vm.ru

Калорийность 
некоторых 
продуктов 
(на 100 г)

Продукт ккал

Лук 41 

Картофельное пюре 380 

Картофель отварной 82 

Картофель жареный 192 

Морковь 33 

Сушеная морковь 275 

Морковь отварная 25 

Крупа пшенная 335 

Лавровый лист 313

Перец черный молотый 255

Зелень укропа 38 

Масло сливочное 82% 734 

Масло топленое 869 

Соль 0

Мясной бульон 34 

Грудинка свиная 155 

Жюльен грибной:  подаем стильно
Грибы отварить, обжарить (не засушивая!) на сковороде, при же-
лании добавив лук, затем добавить сметану и дать смеси закипеть. 
Муку обжарить на сухой сковороде и добавить к грибам и сметане. 
Кусочки курицы (небольшие, мельче, чем на бефстроганов) обжа-
рить на сковороде, выложить в кокотницы, залить соусом, сверху 
посыпать натертым сыром и запечь в духовке (как на фото вверху).ельная русская 
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Пикантная ботвинья: 
поцелуй осени
Убирая с грядок свеклу, оставьте пучок ботвы для 
этого удивительно вкусного супа. А еще ботву мож-
но заморозить для ботвиньи зимней. Варить суп 
можно и на бульоне, и на воде. Отваренную свеклу 
очистите, натрите на терке, положите на сково-
родку и томите на масле. Лук и морковь, нарезан-
ные некрупно, обжарьте на сковороде, опустите 
в бульон. С помидоров снимите шкурку, нарежьте 
мелко и, обжарив на сковороде, где жарились лук 
и морковь, отправьте также в суп. Ботву помойте, 
обсушите, нарежьте на кусочки (черешки вместе 
с листьями), положите в суп, затем добавьте на-
резанный картофель и, когда он будет в состоянии 
полуготовности, — тушеную свеклу. Влейте в суп 
немного лимонного сока (ложечку уксуса, если его 
нет), положите соль и сахар по вкусу и подавайте 
со сметаной. Суп получается невероятно красивого 
цвета (как на фото вверху), имеет пикантный при-
вкус, многие любят его больше, чем борщ!

Котлеты с грибами: 
не оторваться
В картофельное пюре добавьте немного 
муки и яйцо, чтобы получилось плотное, 
удобное для лепки тесто. Грибы (сушеные 
отваренные или обжаренные отварные) 
мелко нарежьте, смешайте с обжаренным 
луком. Сформируйте из теста лепешечки, 
начините их грибами с луком и придайте 
форму котлет. Из оставшихся на сковороде 
грибов сделайте соус: добавьте к ним 
сметану с водой, соль, вскипятите и вве-
дите туда чуть разведенную водой муку. 
Соус должен получиться средней густоты. 
Котлеты обжарить на масле (как на фото 
вверху) и подавать с соусом. 
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Суп грибной смоленский: верность старине
Сухие грибы отварить, бульон процедить и снова поставить на огонь, грибы отложить. В бульон опустить пассерован-
ный с небольшим количеством моркови репчатый лук, корень и мелко нарезанную зелень петрушки, горсть заранее 
замоченной перловки, а когда лук разойдется, добавить немного нарезанного картофеля. Грибы мелко порезать 
и вернуть в суп. Варить до готовности, подавать со сметаной, как на фото внизу. Гурманы полагают, что в этот суп 
можно положить несколько тонких колец красного сладкого перца. 
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Солянка 
рыбная: сытно 
и легко
Рыбу разную (кусочки филе 
белой рыбы, обязательно 
без костей) отварить и отки-
нуть на дуршлаг. Положить 
в суп коренья, лук и морковь, 
картофель, тонкими ломти-
ками нарезанные соленые 
огурцы, зелень, варить до го-
товности, перед подачей 
на стол заложить в суп рыбу, 
маслины, влить, если нужно 
для соли, рассол из-под 
огурцов. Подавать с лимоном  
(как на фото справа). 

Кулеш семейный: 
понравится всем 
Сварите мясной бульон или просто вскипятите 
воду. Пшено промойте до прозрачной воды. 
Картофель вымойте, очистите и нарежьте 
кубиками, а копченую грудинку — тонкими по-
лосками. Морковь очистите и натрите на терке, 
лук нарежьте мелко. Укроп вымойте, порубите. 
В кипящий бульон положите картошку, варите 
5–7 минут, потом всыпьте пшено. Варите еще 
5–7 минут. Пшено не должно сильно разва-
риться. Лук обжарьте с морковью и грудинкой, 
переложите зажарку в кастрюлю. Добавьте 
лавровый лист, посолите, поперчите и варите 
5–7 минут до готовности пшена и картошки. 
В конце добавьте в кулеш (на фото внизу) укроп.
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Капуста «Барыня»: 
удивит вкусом
Небольшой кочан капусты, срезав 
у него верхушку, положите в кипяток 
и поварите минут 10 в подсоленной 
воде. Мясной фарш обжарьте на ско-
вороде с луком, добавить специи, 
которые вы любите. Аккуратно 
отделяя листья капусты (по одно-
му), прокладывайте их фаршем, 
стараясь дойти до самой кочерыжки 
(получится похоже на книгу, фото 
справа). Затем установите кочан 
в высокую форму, облейте сметаной 
со специями и отправьте в духовку. 

Пирог с яблоками: райский аромат  
Тесто дрожжевое вымесить так, чтобы не прилипало к рукам, разделить 
на три части, каждой дать подняться. Яблоки нарезать тонко, присыпать 
сахаром и корицей, немного потомить на плите, чтобы стали чуть мягче. 
Каждую часть теста раскатать в длину по максимуму, выложить в центр 
теста яблоки и защипнуть, затем заплести полосы в косу (как на фото 
справа) и выпекать до готовности. 

Запеканка 
пшенная: 
и десерт, 
и полдник 
Пшенную кашу (слад-
кую) сварите до готовно-
сти, максимально силь-
но разварив, добавьте 
в нее немного манной 
крупы и дайте постоять, 
затем взбейте миксером 
до пышности, добавьте 
распаренный изюм, вы-
ложите в форму и запе-
ките. Получится блюдо 
как на фото внизу! По-
давайте его со сметаной 
или вареньем. 

Рассольник 
боярский: 
просто 
и вкусно 
Мясной бульон (или 
просто воду) поставить 
на огонь, отварить 
в нем заранее спас-
серованный лук, 
перловку и картофель, 
добавить натертые 
на терке или мелко 
порезанные соленые 
огурцы (на фото ввер-
ху), зелень. Подавать 
со сметаной. 

Любимый 
напиток 
Руси 
Сбитень — старинный 
русский горячий на-
питок из воды, мeда 
и пряностей, в состав 
которых нередко вхо-
дили и травяные сбо-
ры. Предположитель-
но первый сбитень 
появился на столах 
у славян 1000 лет на-
зад. А летописи сохра-
нили такое свидетель-
ство: князь Всеволод 
в 1128 году, пируя 
с боярами, велел вы-
ставить на столы пере-
вар (сбитень). 
В эпоху Петра I 
в Россию хлынули 
иностранцы, и они 
с восторгом отзы-
вались о «русском 
глинтвейне» — сбитне, 
который в питейных 
заведениях готовили 
со спиртным. Но улич-
ные торговцы делали 
сбитень без вина. Зи-
мой они носили мед-
ные сосуды со сбитнем 
на спине, емкости бы-
ли укутаны в теплую 
ткань. Им согревался 
простой народ.
В XVIII—XIX веках 
сбитнем торговали 
на улицах, в тракти-
рах и чайных. Попу-
лярной была и про-
фессия сбитенщика. 
В «Мертвых душах» 
Николая Гоголя есть 
такое упомина-
ние: «В угольной 
из этих лавочек, 
или лучше в окне, 
помещался сби-
тенщик с самоваром 
из красной меди и ли-
цом красным, как са-
мовар». В общем, этот 
старинный русский 
напиток актуальности 
не теряет, поскольку 
не только помогает 
согреться в холода, 
но и обладает проти-
вопростудными свой-
ствами. Попробуйте! 
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Суп тыквенный: сама нежность  
Тыкву очистить от кожуры и семян, нарезать ровными кусочками, положить 
в кастрюльку, налить воды, чтобы едва покрыла тыкву, закрыть крышкой 
и поставить на огонь. Как вскипит — откиньте на дуршлаг, дайте стечь воде, 
потом влейте 2–3 стакана молока, положите мякоть белого хлеба (обязатель-
но без корки!), разварите до мягкости, взбейте блендером, добавьте немного 
сливочного масла и разведите молоком или сливками до нужной консистен-
ции (как на фото слева). Суп солят и добавляют немного сахара, кладут в не-
го любимые специи и иногда (для вкуса и аромата) толченый миндаль.

Секрет успеха нашей кухни прост: она сытна, 
сезонна и проста в приготовлении 

Блюда по старинным рецептам взбодрят 

в непогоду 

Каша пшенная с тыквой
Тыкву очистите, порежьте на мелкие кусочки, 
залейте кипятком, затем воду слейте, залейте 
новой водой, вскипятите и откиньте на дурш-
лаг. Пшено промойте до чистой воды, поставьте 
вариться на смеси молока и воды. Когда каша 
будет наполовину готова, добавьте тыкву и ва-
рите до готовности, добавьте сахар, соль, сли-
вочное масло и подавайте (будет аппетитно, 
как на фото вверху). Можно добавить корицу. 

Горячие напитки в холодное 
время года нельзя пить непосред-
ственно перед выходом на улицу! 
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Тыквенный 
пудинг: 
хорошее 
настроение 
Тыкву очистить от семян 
и кожуры, нарезать, залить 
водой, разварить до мягко-
сти, откинуть на дуршлаг, 
чтобы вода полностью 
стекла, протереть через 
сито или разбить бленде-
ром. Всыпать в пюре из-
мельченные сухари, сахар, 
корицу, вбить пять белков, 
сложить в форму, поста-
вить в не слишком горячую 
духовку на полчаса. Перед 
подачей перевернуть — 
как на фото вверху. 

В конце октября 
в нашей стране 
празднуется День 
русской кухни. 
Об осенних блю-
дах расскажет по-
вар II категории 
Татьяна Иваненко 
(на фото внизу). 

Не поверите, но когда у ме-
ня плохое настроение, я го-
товлю себе пшенную кашу 
с тыквой, и она «работает» 
как антидепрессант. Вот та-
кими свойствами обладает 
наша удивительная русская 
кухня. Что ботвинья, что 
рыбная солянка или ку-
леш — это не просто еда, 
а настоящая терапия, 
ведь эти блюда помо-
гают и согреться, 
и предотвратить 
за счет этого 
простуду. Все 
те овощи, ко-
торые мы уби-
раем по осени, 
идеальны для 
осеннего сто-
ла. Добавляйте 
в рагу кабачки 
и тыкву, лук, зе-
лень. Прекрасная 
«заморская» икра 
получается из бакла-
жанов и их смеси с кабач-
ками. Кроме проверенных 
рецептов, придумывайте 
свои! А еще очень сове-
тую вам приготовить дома 
яблочный зефир — яблок 
в этом году много, даже если 
их нет у вас, с вами поделят-
ся друзья! Делается блюдо 
просто — особенно на агар-
агаре,  и никаких особенных 
ингредиентов вам для его 
приготовления не понадо-
бится: яблочное пюре, пара 
яичных белков, сахар и ва-
ниль, упомянутый агар-агар 
и немного времени. Ну а еще 
осень — это пироги с капу-
стой и тыквенные пирож-
ки, голубцы всех видов, щи 
и борщи, а также морковный 
торт — вкуснотища. 

Русская 
еда согреет 
в холода! 

Подготовила Ольга Никитская; vecher@vm.ru

Калорийность 
некоторых 
продуктов 
(на 100 г)

Продукт ккал

Лук 41 

Картофельное пюре 380 

Картофель отварной 82 

Картофель жареный 192 

Морковь 33 

Сушеная морковь 275 

Морковь отварная 25 

Крупа пшенная 335 

Лавровый лист 313

Перец черный молотый 255

Зелень укропа 38 

Масло сливочное 82% 734 

Масло топленое 869 

Соль 0

Мясной бульон 34 

Грудинка свиная 155 

Жюльен грибной:  подаем стильно
Грибы отварить, обжарить (не засушивая!) на сковороде, при же-
лании добавив лук, затем добавить сметану и дать смеси закипеть. 
Муку обжарить на сухой сковороде и добавить к грибам и сметане. 
Кусочки курицы (небольшие, мельче, чем на бефстроганов) обжа-
рить на сковороде, выложить в кокотницы, залить соусом, сверху 
посыпать натертым сыром и запечь в духовке (как на фото вверху).ельная русская 
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Пикантная ботвинья: 
поцелуй осени
Убирая с грядок свеклу, оставьте пучок ботвы для 
этого удивительно вкусного супа. А еще ботву мож-
но заморозить для ботвиньи зимней. Варить суп 
можно и на бульоне, и на воде. Отваренную свеклу 
очистите, натрите на терке, положите на сково-
родку и томите на масле. Лук и морковь, нарезан-
ные некрупно, обжарьте на сковороде, опустите 
в бульон. С помидоров снимите шкурку, нарежьте 
мелко и, обжарив на сковороде, где жарились лук 
и морковь, отправьте также в суп. Ботву помойте, 
обсушите, нарежьте на кусочки (черешки вместе 
с листьями), положите в суп, затем добавьте на-
резанный картофель и, когда он будет в состоянии 
полуготовности, — тушеную свеклу. Влейте в суп 
немного лимонного сока (ложечку уксуса, если его 
нет), положите соль и сахар по вкусу и подавайте 
со сметаной. Суп получается невероятно красивого 
цвета (как на фото вверху), имеет пикантный при-
вкус, многие любят его больше, чем борщ!

Котлеты с грибами: 
не оторваться
В картофельное пюре добавьте немного 
муки и яйцо, чтобы получилось плотное, 
удобное для лепки тесто. Грибы (сушеные 
отваренные или обжаренные отварные) 
мелко нарежьте, смешайте с обжаренным 
луком. Сформируйте из теста лепешечки, 
начините их грибами с луком и придайте 
форму котлет. Из оставшихся на сковороде 
грибов сделайте соус: добавьте к ним 
сметану с водой, соль, вскипятите и вве-
дите туда чуть разведенную водой муку. 
Соус должен получиться средней густоты. 
Котлеты обжарить на масле (как на фото 
вверху) и подавать с соусом. 
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Суп грибной смоленский: верность старине
Сухие грибы отварить, бульон процедить и снова поставить на огонь, грибы отложить. В бульон опустить пассерован-
ный с небольшим количеством моркови репчатый лук, корень и мелко нарезанную зелень петрушки, горсть заранее 
замоченной перловки, а когда лук разойдется, добавить немного нарезанного картофеля. Грибы мелко порезать 
и вернуть в суп. Варить до готовности, подавать со сметаной, как на фото внизу. Гурманы полагают, что в этот суп 
можно положить несколько тонких колец красного сладкого перца. 
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Солянка 
рыбная: сытно 
и легко
Рыбу разную (кусочки филе 
белой рыбы, обязательно 
без костей) отварить и отки-
нуть на дуршлаг. Положить 
в суп коренья, лук и морковь, 
картофель, тонкими ломти-
ками нарезанные соленые 
огурцы, зелень, варить до го-
товности, перед подачей 
на стол заложить в суп рыбу, 
маслины, влить, если нужно 
для соли, рассол из-под 
огурцов. Подавать с лимоном  
(как на фото справа). 

Кулеш семейный: 
понравится всем 
Сварите мясной бульон или просто вскипятите 
воду. Пшено промойте до прозрачной воды. 
Картофель вымойте, очистите и нарежьте 
кубиками, а копченую грудинку — тонкими по-
лосками. Морковь очистите и натрите на терке, 
лук нарежьте мелко. Укроп вымойте, порубите. 
В кипящий бульон положите картошку, варите 
5–7 минут, потом всыпьте пшено. Варите еще 
5–7 минут. Пшено не должно сильно разва-
риться. Лук обжарьте с морковью и грудинкой, 
переложите зажарку в кастрюлю. Добавьте 
лавровый лист, посолите, поперчите и варите 
5–7 минут до готовности пшена и картошки. 
В конце добавьте в кулеш (на фото внизу) укроп.

тлеты с грибами: тлеты с грибами
оторваться
тофельное пюре добавьте немного 
и яйцо, чтобы получилось плотное, 
ное для лепки тесто. Грибы (сушеные 
енные или обжаренные отварные) 
о нарежьте, смешайте с обжаренным 
м. Сформируйте из теста лепешечки, 
ните их грибами с луком и придайте 
у котлет. Из оставшихся на сковороде 
ов сделайте соус: добавьте к ним 
ану с водой, соль, вскипятите и вве-
туда чуть разведеннуюводой муку.
должен получиться средней густоты. 
еты обжарить на масле (как на фото 
ху)иподавать с соусом.)

Капуста «Барыня»: 
удивит вкусом
Небольшой кочан капусты, срезав 
у него верхушку, положите в кипяток 
и поварите минут 10 в подсоленной 
воде. Мясной фарш обжарьте на ско-
вороде с луком, добавить специи, 
которые вы любите. Аккуратно 
отделяя листья капусты (по одно-
му), прокладывайте их фаршем, 
стараясь дойти до самой кочерыжки 
(получится похоже на книгу, фото 
справа). Затем установите кочан 
в высокую форму, облейте сметаной 
со специями и отправьте в духовку. 

Пирог с яблоками: райский аромат  
Тесто дрожжевое вымесить так, чтобы не прилипало к рукам, разделить 
на три части, каждой дать подняться. Яблоки нарезать тонко, присыпать 
сахаром и корицей, немного потомить на плите, чтобы стали чуть мягче. 
Каждую часть теста раскатать в длину по максимуму, выложить в центр 
теста яблоки и защипнуть, затем заплести полосы в косу (как на фото 
справа) и выпекать до готовности. 

Запеканка 
пшенная: 
и десерт, 
и полдник 
Пшенную кашу (слад-
кую) сварите до готовно-
сти, максимально силь-
но разварив, добавьте 
в нее немного манной 
крупы и дайте постоять, 
затем взбейте миксером 
до пышности, добавьте 
распаренный изюм, вы-
ложите в форму и запе-
ките. Получится блюдо 
как на фото внизу! По-
давайте его со сметаной 
или вареньем. 

Рассольник 
боярский: 
просто 
и вкусно 
Мясной бульон (или 
просто воду) поставить 
на огонь, отварить 
в нем заранее спас-
серованный лук, 
перловку и картофель, 
добавить натертые 
на терке или мелко 
порезанные соленые 
огурцы (на фото ввер-
ху), зелень. Подавать 
со сметаной. 

Любимый 
напиток 
Руси 
Сбитень — старинный 
русский горячий на-
питок из воды, мeда 
и пряностей, в состав 
которых нередко вхо-
дили и травяные сбо-
ры. Предположитель-
но первый сбитень 
появился на столах 
у славян 1000 лет на-
зад. А летописи сохра-
нили такое свидетель-
ство: князь Всеволод 
в 1128 году, пируя 
с боярами, велел вы-
ставить на столы пере-
вар (сбитень). 
В эпоху Петра I 
в Россию хлынули 
иностранцы, и они 
с восторгом отзы-
вались о «русском 
глинтвейне» — сбитне, 
который в питейных 
заведениях готовили 
со спиртным. Но улич-
ные торговцы делали 
сбитень без вина. Зи-
мой они носили мед-
ные сосуды со сбитнем 
на спине, емкости бы-
ли укутаны в теплую 
ткань. Им согревался 
простой народ.
В XVIII—XIX веках 
сбитнем торговали 
на улицах, в тракти-
рах и чайных. Попу-
лярной была и про-
фессия сбитенщика. 
В «Мертвых душах» 
Николая Гоголя есть 
такое упомина-
ние: «В угольной 
из этих лавочек, 
или лучше в окне, 
помещался сби-
тенщик с самоваром 
из красной меди и ли-
цом красным, как са-
мовар». В общем, этот 
старинный русский 
напиток актуальности 
не теряет, поскольку 
не только помогает 
согреться в холода, 
но и обладает проти-
вопростудными свой-
ствами. Попробуйте! 
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Суп тыквенный: сама нежность  
Тыкву очистить от кожуры и семян, нарезать ровными кусочками, положить 
в кастрюльку, налить воды, чтобы едва покрыла тыкву, закрыть крышкой 
и поставить на огонь. Как вскипит — откиньте на дуршлаг, дайте стечь воде, 
потом влейте 2–3 стакана молока, положите мякоть белого хлеба (обязатель-
но без корки!), разварите до мягкости, взбейте блендером, добавьте немного 
сливочного масла и разведите молоком или сливками до нужной консистен-
ции (как на фото слева). Суп солят и добавляют немного сахара, кладут в не-
го любимые специи и иногда (для вкуса и аромата) толченый миндаль.

Секрет успеха нашей кухни прост: она сытна, 
сезонна и проста в приготовлении 

Блюда по старинным рецептам взбодрят 

в непогоду 

Каша пшенная с тыквой
Тыкву очистите, порежьте на мелкие кусочки, 
залейте кипятком, затем воду слейте, залейте 
новой водой, вскипятите и откиньте на дурш-
лаг. Пшено промойте до чистой воды, поставьте 
вариться на смеси молока и воды. Когда каша 
будет наполовину готова, добавьте тыкву и ва-
рите до готовности, добавьте сахар, соль, сли-
вочное масло и подавайте (будет аппетитно, 
как на фото вверху). Можно добавить корицу. 

Горячие напитки в холодное 
время года нельзя пить непосред-
ственно перед выходом на улицу! 
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Анири считает, 
что мужество —
это сопротивление 
страху, а не его 
отсутствие 

Ирина Красномовец (в центре) со своими мужем Александром 
(второй слева) и пятью детьми 

■ Певица Анири (Ирина 
Красномовец), исполни-
тельница песни «Я верю 
в тебя, Россия», с самого 
начала СВО присоеди-
нилась к агитбригаде 
«ZVездный десант», 
организованной под эги-
дой Общероссийского 
народного фронта. Ар-
тистка уточняет: цель 
коллектива — не только 
концерты, но и гумани-
тарная помощь. Вчера 
Анири вернулась из оче-
редной поездки на Дон-
басс. Откуда столько му-
жества и отваги у хруп-
кой женщины и мамы 
пятерых детей, узнала 
«Вечерка». 

Анири, в составе 
«ZVездного десанта» вы 
ездите в самые горячие 
точки страны — на Дон-
басс, в Запорожскую об-
ласть. Как присоедини-
лись к этому проекту? 
С начала СВО мы вместе 
с супругом искали выходы, 
каким же образом можно 
помогать нашим ребятам. 
К тому же в моем репертуа-
ре уже было много патрио-
тических песен, поднимаю-
щих боевой дух, и мне очень 
хотелось, чтобы их услыша-
ли наши воины. К команде 
«ZVездного десанта» я при-
соединилась в феврале 2023 
года. Меня познакомили 
с российским актером Алек-
сеем Огурцовым, и имен-
но он предложил поехать 
в первую командировку 
в Донецк. И после нее я ста-
ла частью команды, взяла на 
себя роль не только певицы, 
но и организатора видео- 
и фотоконтента. Я создала 
группы в соцсетях, чтобы 
как можно больше людей уз-
нали о деятельности нашей 
агитбригады и о том, что на-
шим ребятам очень нужна 
помощь и поддержка
Вы выступаете не только 
в тылу, но и на передо-
вой. Как вам удается туда 
попасть? Не страшно? 
У нас имеются выходы на 
прямые контакты команди-
ров подразделений, и, как 

правило, они пишут спи-
сок самых необходимых 
потребностей. «ZVездный 
десант» совместно с волон-
терами и неравнодушными 
гражданами нашей страны 
собирает гуманитарную по-
мощь и отвозит солдатам. 
Меня часто спрашивают, 
не страшно ли ехать. Муже-
ство — это сопротивление 
страху, а не его отсутствие. 
И, наверное, когда ты пони-

маешь, что ребятам нужны 
помощь и поддержка, что 
твой приезд им просто необ-
ходим, страх в такие момен-
ты уходит на второй план. 
Какими песнями вы под-
держиваете солдат? Как 
вас встречают герои СВО?
Для ребят на передовой 
я пою разные песни. Не 
только патриоти-
ческие, но и просто 
веселые задорные 
вещи, чтобы ребята 
улыбнулись, пере-
загрузились. Наши 
солдатики встреча-
ют всегда очень теп-
ло. Вы не представляете, как 
они нас ждут... Ведь им на 
самом деле это очень важ-
но! А мы всегда им передаем 
слова, которые пишут про-
стые люди, и говорим, что 
мы их очень любим, верим 
в победу, чтобы они берег-
ли себя и скорее вернулись 
к своим семьям.

Однажды вы дали 
14 концертов за три дня. 
Как выдержали такой 
график? 
Да, действительно, в одной 
из поездок наша команда за 
три дня провела 14 концер-
тов. Было по четыре-пять 
выступлений в день. Переез-
ды в разные подразделения, 
госпиталя, ожоговые цен-
тры, в зоны боевого сопри-
косновения. Скажу честно, 

физически и морально это 
было непросто. Но когда ты 
знаешь, что тебя ждут, что 
кого-то ты сможешь пора-
довать или кто-то из ребят 
получит весточку из дома… 
Их счастливые глаза — вот 
главная награда.
В целом публика в Запо-
рожье, на Донбассе отли-

чается от той, для кото-
рой вы поете в «мирных» 
регионах?
Да, выступления для ребят 
на Донбассе очень сильно 
отличаются от концертов на 
«гражданке». Когда я в пер-
вый раз поехала туда, была 
удивлена, насколько люди 
открытые. Там нет фальши. 

 Когда у вас появились старшие дети, вам 
пришлось на время оставить творчество. 
Вы устроились нянечкой в детском саду. 
Расскажите об этом периоде. 
В детский сад я попала, чтобы пристроить 
туда своих детей. Мест не было, и я тогда 
просто пошла туда работать. А когда при-
шла, мне стало интересно, и я даже полу-
чила педагогическое образование. Работа 
с детьми — не только ответственность, 
но и источник вдохновения. Особенно 
когда удается разглядеть в маленьком че-
ловеке какие-то таланты. Я любила своих 
воспитанников, и мне приятно, что с ро-
дителями многих из них мы до сих пор 
поддерживаем отношения. Они даже при-
ходят на мои концерты. 

 Работа в детском саду помогла лучше понять 
своих детей? 
Безусловно, она дала мне бесценный опыт и по-
могла увидеть процесс воспитания в целом. 
Я научилась моментально считывать, где в вос-
питании ребенка допущены ошибки, которые 
нужно скорректировать, правильно понимать 
настроения детей и еще многому. 

 Как педагог-психолог дайте пару советов 
родителям. 
Уверена, что у ребенка, независимо от его воз-
раста, должны быть обязанности. Убирать свою 
постель, игрушки, мыть за собой посуду. Для тех, 
кто постарше, — научиться готовить какую-то са-
мую простую еду. Неважно, что именно, важно, 
что ребенок — полноправный член семьи и вно-
сит свой, пусть небольшой вклад в ее жизнь. Та-
кая организованность помогает и родителям, 
и самим детям. Она структурирует жизнь ребен-
ка и отчасти готовит к взрослой жизни. Это пра-
вило номер один. А второе — нужно научить ре-
бенка уважать и беспрекословно слушать стар-
ших. Не бояться, нет! А именно уважать. 

 При этом вы продолжаете карьеру певицы. 
Как вернулись в профессию, что этому поспо-
собствовало, что и кто вас подтолкнул? 
Муж Саша, который не только меня поддержал, 
но и стал моим продюсером. Он очень любит 
мой голос, любит слушать, как я пою, и безгра-
нично верит в меня и мой успех. 
А в июле мы обвенчались. 

Ирина Красномовец 
родилась в Торжке 
31 июля 1981 года, 
в музыкальной семье. 
В 2000 году поступила 
в Тверской колледж 
культуры им. Львова 
на эстрадное отделе-
ние. Почти восемь лет 
проработала в ретро-
группе «Кинокоме-
дия». Родила двоих 
детей. Потом Анири 
встретила своего мужа 
Александра, у кото-
рого уже было трое 
детей. Они решили 
объединить семьи, 
и в настоящий момент 
у Анири и Александра 
пятеро детей на двоих. 
Сыну Дмитрию уже — 
23, дочке Анастасии — 
19, Александру — 13, 
Анюте — 12 и самому 
младшему, Егору — 11.

ДОСЬЕ Срубили гонораров 
под самый корешок
Артисты готовятся к новогодним корпоративам 
■ Новогодние праздни-
ки не за горами, и ар-
тисты планируют вы-
ступления — на концер-
тах и корпоративных 
вечеринках. «Вечерка» 
разузнала, где и почем 
будут радовать публику 
наши знаменитости.   
Как рассказал «МВ» продю-
сер Иосиф Пригожин, его 
подопечная и супруга певи-
ца Валерия (1) 31 декабря 
планирует целых два высту-
пления. В среднем певица за-
рабатывает за один концерт 
около 3 миллионов рублей. 
Гендиректор крупной ком-
пании по организации 
концертов Табриз Шахиди 
рассказал в беседе с «МВ», 
что в предновогодние пят-
ницы и субботы доходы 
первой десятки артистов за 
один вечер могут достигать 
5–15 миллионов рублей.
Причем ценовая планка 
поднимается во второй по-
ловине декабря.   
Самые высокие заработ-
ки — у тех, кто не сходил 
со страниц газет и экранов 
телевизоров в течение года: 
делал, например, какие-ни-
будь яркие заявления, от-
крыто выступал в поддерж-
ку СВО. Также современная 
публика высоко ценит про-
фессионализм, умение петь 
вживую и импровизировать. 
Так, самые высокие гоно-
рары — от 7 до 10 милли-
онов рублей за стандартное 
40–45-минутное выступле-
ние — получают Полина Га-
гарина, Григорий Лепс, Фи-
липп Киркоров (3), Баста. 
Также сегодня в есьма 
в о с т р е б о в а н ы  з в е з д ы 
1990–2000-х годов. В этом 
стилистическом сегменте 
гонорары очень разные. 
Небожители — Леонид Агу-
тин, Михаил Шуфутинский, 
«Руки Вверх!», «Чайф», 
«Дискотека Авария», «Ива-
нушки International», Жан-
на Агузарова — соглаша-
ются выступать за суммы от 
3,5 до 5 миллионов рублей. 
Однако неплохо намерены 
заработать и, казалось бы, 
подзабытые кумиры.    
Бывший участник группы 
«На-На» Павел Соколов 
в беседе с «МВ» признал-
ся: он уже ангажирован на 
несколько праздничных 
мероприятий, его гонорар 
составляет от 300 до 700 ты-
сяч рублей. В новогоднюю 
ночь он выступит на корпо-
ративе в курортном Сочи. 

Молодые звезды эстра-
ды, взошедшие всего па-
ру лет назад, — Zivert (5), 
SHAMAN, Анна Асти — то-
же неплохо разбогатеют 
на новогоднем чесе. В про-
шлом году их гонорары пре-
высили 3 миллиона руб лей, 
а в этом году доходят до 
5 миллионов. 
Внушительный «ценник» 
показывают звезды кон-
феранса: первая десятка — 
Гарик Харламов, Гарик 
Мартиросян, Андрей Ма-
лахов — получают 4–5 мил-
лионов рублей за ведение 
мероприятия (правда, 
длится оно не 45 минут, 
как музыкальный кон-
церт, а несколько ча-
сов). Столько же стоит 

конферанс и у Дмитрия На-
гиева. Артист почти испа-
рился из публичного поля, 
не появляется на ТВ, но на 
частные мероприятия его 
по-прежнему приглашают 
активно.   
Хотя гораздо выгоднее при-
гласить на праздник Нико-
лая Баскова: за 3,5 милли-
она рублей он порадует 
гостей вокалом, а за 5 мил-
лионов — и споет, и остро-
умно пошутит пару часов 
в качестве конферансье. 
Другие известные телеви-
зионные лица обойдутся не-
сколько дешевле. Екатерина 

Варнава, Лера Кудрявцева, 
Тимур Родригез, Азамат Му-
сагалиев оценивают свой 
труд в скромные 2–3 мил-
лиона рублей.  Столько же 
стоят поющие артисты, за-
мыкающие «высший эше-
лон» звезд: Клава Кока (4), 
МакSим, Сосо Павлиашви-
ли, Лолита, Ирина Дубцова, 
Дмитрий Маликов (2). 

Дарья Завгородняя, 
Динара Кафискина
vecher@vm.ru

Прямая 
речь

Если мы говорим 
о звездах первой ве-
личины, то их у нас 
совсем немного. 
А компаний, которые 
могут пригласить 
известных артистов 
на корпоратив, гораз-
до больше. И на ново-
годние праздники 
происходит взрыв 
спроса, одного арти-
ста хотят видеть сразу 
на десятках меропри-
ятий. Поэтому звезды 
повышают гонорары 
за свои выступления 
до заоблачных высот. 

Вадим 
Горжанкин
Продюсер, 
пиар-технолог

Материалы к рубрике «Лицо и личность» подготовила 
Дарья Завгородняя vecher@vm.ru

Они настоящие герои, кото-
рые каждый день рискуют 
жизнью, чтобы наши дети 
спали спокойно. После кон-
церта они всегда подходят со 
словами благодарности, мы 
обмениваемся контактами, 
делаем фото на память. В од-
ной из поездок мы заехали 
в госпиталь минно-взрыв-
ных травм, и, когда я испол-
няла танцевальную веселую 
песню, даже ребята с ампу-

тированными руками пы-
тались хлопать. В такие 

моменты сердце сжи-
мается от боли...
Кроме высту-
плений, вы воз-
ите на Донбасс 
гуманитарную 
помощь. В чем 
сейчас больше 

всего нуждаются? 
К сожалению, реальность 

такова, что потребностей 
очень много. Основной за-
прос всегда — это квадро-
коптеры. Ведь «птички» — 
это «глаза» наших ребят, 
а значит, и их жизни. А так-
же бронежилеты, одежда, 
обувь, генераторы, маски-
ровочные сети, домкраты, 
силовой инструмент, печи, 
колеса. А в госпитали  возим 
не только необходимую 
тактическую медицину, 
но и хирургические столы, 
операционные лампы, хо-
лодильники для хранения 
медикаментов, сухожаро-
вые шкафы, кольчужные 
перчатки и многое другое.
Как вы думаете, почему 
артистам нужно под-
держивать людей в при-
фронтовых регионах? 
Что нам всем это дает? 
У каждого артиста есть своя 
аудитория. Поэтому каж-
дый из тех, кто приезжает 
на передовую, не только 
тем самым выражает свою 
гражданскую позицию, но 
и способен найти едино-
мышленников среди своих 
поклонников. Аудитория 
здесь, в мирных условиях, 
отличается от аудитории на 
передовой, где очень нуж-
даются не только в гумани-
тарном грузе, который мы 
собираем, но и в минутах 
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Анири считает, 
что мужество —
это сопротивление 
страху, а не его 
отсутствие 
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Коротко о главном

Счастливые 
глаза солдат 
лучше всех 
наград 
Певица Анири помогает 
бойцам на передовой

отдыха и перезагрузки, ко-
торые мы, артисты, дарим.
Расскажите о песне 
«Я верю в тебя, Россия», 
с которой вы выступаете, 
об истории ее создания. 
Кто написал музыку, 
слова? 
Автор слов песни «Я верю 
в тебя, Россия» — Юлия 
Самусевич, музыки — ком-
позитор Андрей Покутный. 
Это первая мысль, которая 
появилась, когда со всех 
сторон понеслось: «Мне 
стыдно, что я русский…» 
Когда те, кто еще недавно 
воспевал величие своей 
страны (при этом получая 
огромные дивиденды и го-
норары), вдруг отказались 
от нее. Эта песня была напи-
сана в первые месяцы СВО.
Почему вы приняли ре-
шение быть с Россией, 
когда многие артисты 
рванули за рубеж? 
Даже мысли не было. Это 
моя страна, и единственно 
верное решение — быть 
с ней, даже если она пере-
живает не лучшие времена.

Быть со своей стра-
ной — единственно вер-
ное решение для меня 
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Анири считает, 
что мужество —
это сопротивление 
страху, а не его 
отсутствие 

Ирина Красномовец (в центре) со своими мужем Александром 
(второй слева) и пятью детьми 

■ Певица Анири (Ирина 
Красномовец), исполни-
тельница песни «Я верю 
в тебя, Россия», с самого 
начала СВО присоеди-
нилась к агитбригаде 
«ZVездный десант», 
организованной под эги-
дой Общероссийского 
народного фронта. Ар-
тистка уточняет: цель 
коллектива — не только 
концерты, но и гумани-
тарная помощь. Вчера 
Анири вернулась из оче-
редной поездки на Дон-
басс. Откуда столько му-
жества и отваги у хруп-
кой женщины и мамы 
пятерых детей, узнала 
«Вечерка». 

Анири, в составе 
«ZVездного десанта» вы 
ездите в самые горячие 
точки страны — на Дон-
басс, в Запорожскую об-
ласть. Как присоедини-
лись к этому проекту? 
С начала СВО мы вместе 
с супругом искали выходы, 
каким же образом можно 
помогать нашим ребятам. 
К тому же в моем репертуа-
ре уже было много патрио-
тических песен, поднимаю-
щих боевой дух, и мне очень 
хотелось, чтобы их услыша-
ли наши воины. К команде 
«ZVездного десанта» я при-
соединилась в феврале 2023 
года. Меня познакомили 
с российским актером Алек-
сеем Огурцовым, и имен-
но он предложил поехать 
в первую командировку 
в Донецк. И после нее я ста-
ла частью команды, взяла на 
себя роль не только певицы, 
но и организатора видео- 
и фотоконтента. Я создала 
группы в соцсетях, чтобы 
как можно больше людей уз-
нали о деятельности нашей 
агитбригады и о том, что на-
шим ребятам очень нужна 
помощь и поддержка
Вы выступаете не только 
в тылу, но и на передо-
вой. Как вам удается туда 
попасть? Не страшно? 
У нас имеются выходы на 
прямые контакты команди-
ров подразделений, и, как 

правило, они пишут спи-
сок самых необходимых 
потребностей. «ZVездный 
десант» совместно с волон-
терами и неравнодушными 
гражданами нашей страны 
собирает гуманитарную по-
мощь и отвозит солдатам. 
Меня часто спрашивают, 
не страшно ли ехать. Муже-
ство — это сопротивление 
страху, а не его отсутствие. 
И, наверное, когда ты пони-

маешь, что ребятам нужны 
помощь и поддержка, что 
твой приезд им просто необ-
ходим, страх в такие момен-
ты уходит на второй план. 
Какими песнями вы под-
держиваете солдат? Как 
вас встречают герои СВО?
Для ребят на передовой 
я пою разные песни. Не 
только патриоти-
ческие, но и просто 
веселые задорные 
вещи, чтобы ребята 
улыбнулись, пере-
загрузились. Наши 
солдатики встреча-
ют всегда очень теп-
ло. Вы не представляете, как 
они нас ждут... Ведь им на 
самом деле это очень важ-
но! А мы всегда им передаем 
слова, которые пишут про-
стые люди, и говорим, что 
мы их очень любим, верим 
в победу, чтобы они берег-
ли себя и скорее вернулись 
к своим семьям.

Однажды вы дали 
14 концертов за три дня. 
Как выдержали такой 
график? 
Да, действительно, в одной 
из поездок наша команда за 
три дня провела 14 концер-
тов. Было по четыре-пять 
выступлений в день. Переез-
ды в разные подразделения, 
госпиталя, ожоговые цен-
тры, в зоны боевого сопри-
косновения. Скажу честно, 

физически и морально это 
было непросто. Но когда ты 
знаешь, что тебя ждут, что 
кого-то ты сможешь пора-
довать или кто-то из ребят 
получит весточку из дома… 
Их счастливые глаза — вот 
главная награда.
В целом публика в Запо-
рожье, на Донбассе отли-

чается от той, для кото-
рой вы поете в «мирных» 
регионах?
Да, выступления для ребят 
на Донбассе очень сильно 
отличаются от концертов на 
«гражданке». Когда я в пер-
вый раз поехала туда, была 
удивлена, насколько люди 
открытые. Там нет фальши. 

 Когда у вас появились старшие дети, вам 
пришлось на время оставить творчество. 
Вы устроились нянечкой в детском саду. 
Расскажите об этом периоде. 
В детский сад я попала, чтобы пристроить 
туда своих детей. Мест не было, и я тогда 
просто пошла туда работать. А когда при-
шла, мне стало интересно, и я даже полу-
чила педагогическое образование. Работа 
с детьми — не только ответственность, 
но и источник вдохновения. Особенно 
когда удается разглядеть в маленьком че-
ловеке какие-то таланты. Я любила своих 
воспитанников, и мне приятно, что с ро-
дителями многих из них мы до сих пор 
поддерживаем отношения. Они даже при-
ходят на мои концерты. 

 Работа в детском саду помогла лучше понять 
своих детей? 
Безусловно, она дала мне бесценный опыт и по-
могла увидеть процесс воспитания в целом. 
Я научилась моментально считывать, где в вос-
питании ребенка допущены ошибки, которые 
нужно скорректировать, правильно понимать 
настроения детей и еще многому. 

 Как педагог-психолог дайте пару советов 
родителям. 
Уверена, что у ребенка, независимо от его воз-
раста, должны быть обязанности. Убирать свою 
постель, игрушки, мыть за собой посуду. Для тех, 
кто постарше, — научиться готовить какую-то са-
мую простую еду. Неважно, что именно, важно, 
что ребенок — полноправный член семьи и вно-
сит свой, пусть небольшой вклад в ее жизнь. Та-
кая организованность помогает и родителям, 
и самим детям. Она структурирует жизнь ребен-
ка и отчасти готовит к взрослой жизни. Это пра-
вило номер один. А второе — нужно научить ре-
бенка уважать и беспрекословно слушать стар-
ших. Не бояться, нет! А именно уважать. 

 При этом вы продолжаете карьеру певицы. 
Как вернулись в профессию, что этому поспо-
собствовало, что и кто вас подтолкнул? 
Муж Саша, который не только меня поддержал, 
но и стал моим продюсером. Он очень любит 
мой голос, любит слушать, как я пою, и безгра-
нично верит в меня и мой успех. 
А в июле мы обвенчались. 

Ирина Красномовец 
родилась в Торжке 
31 июля 1981 года, 
в музыкальной семье. 
В 2000 году поступила 
в Тверской колледж 
культуры им. Львова 
на эстрадное отделе-
ние. Почти восемь лет 
проработала в ретро-
группе «Кинокоме-
дия». Родила двоих 
детей. Потом Анири 
встретила своего мужа 
Александра, у кото-
рого уже было трое 
детей. Они решили 
объединить семьи, 
и в настоящий момент 
у Анири и Александра 
пятеро детей на двоих. 
Сыну Дмитрию уже — 
23, дочке Анастасии — 
19, Александру — 13, 
Анюте — 12 и самому 
младшему, Егору — 11.

ДОСЬЕ Срубили гонораров 
под самый корешок
Артисты готовятся к новогодним корпоративам 
■ Новогодние праздни-
ки не за горами, и ар-
тисты планируют вы-
ступления — на концер-
тах и корпоративных 
вечеринках. «Вечерка» 
разузнала, где и почем 
будут радовать публику 
наши знаменитости.   
Как рассказал «МВ» продю-
сер Иосиф Пригожин, его 
подопечная и супруга певи-
ца Валерия (1) 31 декабря 
планирует целых два высту-
пления. В среднем певица за-
рабатывает за один концерт 
около 3 миллионов рублей. 
Гендиректор крупной ком-
пании по организации 
концертов Табриз Шахиди 
рассказал в беседе с «МВ», 
что в предновогодние пят-
ницы и субботы доходы 
первой десятки артистов за 
один вечер могут достигать 
5–15 миллионов рублей.
Причем ценовая планка 
поднимается во второй по-
ловине декабря.   
Самые высокие заработ-
ки — у тех, кто не сходил 
со страниц газет и экранов 
телевизоров в течение года: 
делал, например, какие-ни-
будь яркие заявления, от-
крыто выступал в поддерж-
ку СВО. Также современная 
публика высоко ценит про-
фессионализм, умение петь 
вживую и импровизировать. 
Так, самые высокие гоно-
рары — от 7 до 10 милли-
онов рублей за стандартное 
40–45-минутное выступле-
ние — получают Полина Га-
гарина, Григорий Лепс, Фи-
липп Киркоров (3), Баста. 
Также сегодня в есьма 
в о с т р е б о в а н ы  з в е з д ы 
1990–2000-х годов. В этом 
стилистическом сегменте 
гонорары очень разные. 
Небожители — Леонид Агу-
тин, Михаил Шуфутинский, 
«Руки Вверх!», «Чайф», 
«Дискотека Авария», «Ива-
нушки International», Жан-
на Агузарова — соглаша-
ются выступать за суммы от 
3,5 до 5 миллионов рублей. 
Однако неплохо намерены 
заработать и, казалось бы, 
подзабытые кумиры.    
Бывший участник группы 
«На-На» Павел Соколов 
в беседе с «МВ» признал-
ся: он уже ангажирован на 
несколько праздничных 
мероприятий, его гонорар 
составляет от 300 до 700 ты-
сяч рублей. В новогоднюю 
ночь он выступит на корпо-
ративе в курортном Сочи. 

Молодые звезды эстра-
ды, взошедшие всего па-
ру лет назад, — Zivert (5), 
SHAMAN, Анна Асти — то-
же неплохо разбогатеют 
на новогоднем чесе. В про-
шлом году их гонорары пре-
высили 3 миллиона руб лей, 
а в этом году доходят до 
5 миллионов. 
Внушительный «ценник» 
показывают звезды кон-
феранса: первая десятка — 
Гарик Харламов, Гарик 
Мартиросян, Андрей Ма-
лахов — получают 4–5 мил-
лионов рублей за ведение 
мероприятия (правда, 
длится оно не 45 минут, 
как музыкальный кон-
церт, а несколько ча-
сов). Столько же стоит 

конферанс и у Дмитрия На-
гиева. Артист почти испа-
рился из публичного поля, 
не появляется на ТВ, но на 
частные мероприятия его 
по-прежнему приглашают 
активно.   
Хотя гораздо выгоднее при-
гласить на праздник Нико-
лая Баскова: за 3,5 милли-
она рублей он порадует 
гостей вокалом, а за 5 мил-
лионов — и споет, и остро-
умно пошутит пару часов 
в качестве конферансье. 
Другие известные телеви-
зионные лица обойдутся не-
сколько дешевле. Екатерина 

Варнава, Лера Кудрявцева, 
Тимур Родригез, Азамат Му-
сагалиев оценивают свой 
труд в скромные 2–3 мил-
лиона рублей.  Столько же 
стоят поющие артисты, за-
мыкающие «высший эше-
лон» звезд: Клава Кока (4), 
МакSим, Сосо Павлиашви-
ли, Лолита, Ирина Дубцова, 
Дмитрий Маликов (2). 

Дарья Завгородняя, 
Динара Кафискина
vecher@vm.ru

Прямая 
речь

Если мы говорим 
о звездах первой ве-
личины, то их у нас 
совсем немного. 
А компаний, которые 
могут пригласить 
известных артистов 
на корпоратив, гораз-
до больше. И на ново-
годние праздники 
происходит взрыв 
спроса, одного арти-
ста хотят видеть сразу 
на десятках меропри-
ятий. Поэтому звезды 
повышают гонорары 
за свои выступления 
до заоблачных высот. 

Вадим 
Горжанкин
Продюсер, 
пиар-технолог

Материалы к рубрике «Лицо и личность» подготовила 
Дарья Завгородняя vecher@vm.ru

Они настоящие герои, кото-
рые каждый день рискуют 
жизнью, чтобы наши дети 
спали спокойно. После кон-
церта они всегда подходят со 
словами благодарности, мы 
обмениваемся контактами, 
делаем фото на память. В од-
ной из поездок мы заехали 
в госпиталь минно-взрыв-
ных травм, и, когда я испол-
няла танцевальную веселую 
песню, даже ребята с ампу-

тированными руками пы-
тались хлопать. В такие 

моменты сердце сжи-
мается от боли...
Кроме высту-
плений, вы воз-
ите на Донбасс 
гуманитарную 
помощь. В чем 
сейчас больше 

всего нуждаются? 
К сожалению, реальность 

такова, что потребностей 
очень много. Основной за-
прос всегда — это квадро-
коптеры. Ведь «птички» — 
это «глаза» наших ребят, 
а значит, и их жизни. А так-
же бронежилеты, одежда, 
обувь, генераторы, маски-
ровочные сети, домкраты, 
силовой инструмент, печи, 
колеса. А в госпитали  возим 
не только необходимую 
тактическую медицину, 
но и хирургические столы, 
операционные лампы, хо-
лодильники для хранения 
медикаментов, сухожаро-
вые шкафы, кольчужные 
перчатки и многое другое.
Как вы думаете, почему 
артистам нужно под-
держивать людей в при-
фронтовых регионах? 
Что нам всем это дает? 
У каждого артиста есть своя 
аудитория. Поэтому каж-
дый из тех, кто приезжает 
на передовую, не только 
тем самым выражает свою 
гражданскую позицию, но 
и способен найти едино-
мышленников среди своих 
поклонников. Аудитория 
здесь, в мирных условиях, 
отличается от аудитории на 
передовой, где очень нуж-
даются не только в гумани-
тарном грузе, который мы 
собираем, но и в минутах 
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Анири считает, 
что мужество —
это сопротивление 
страху, а не его 
отсутствие 
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Коротко о главном

Счастливые 
глаза солдат 
лучше всех 
наград 
Певица Анири помогает 
бойцам на передовой

отдыха и перезагрузки, ко-
торые мы, артисты, дарим.
Расскажите о песне 
«Я верю в тебя, Россия», 
с которой вы выступаете, 
об истории ее создания. 
Кто написал музыку, 
слова? 
Автор слов песни «Я верю 
в тебя, Россия» — Юлия 
Самусевич, музыки — ком-
позитор Андрей Покутный. 
Это первая мысль, которая 
появилась, когда со всех 
сторон понеслось: «Мне 
стыдно, что я русский…» 
Когда те, кто еще недавно 
воспевал величие своей 
страны (при этом получая 
огромные дивиденды и го-
норары), вдруг отказались 
от нее. Эта песня была напи-
сана в первые месяцы СВО.
Почему вы приняли ре-
шение быть с Россией, 
когда многие артисты 
рванули за рубеж? 
Даже мысли не было. Это 
моя страна, и единственно 
верное решение — быть 
с ней, даже если она пере-
живает не лучшие времена.

Быть со своей стра-
ной — единственно вер-
ное решение для меня 
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Музыканты-вундеркинды

■ Юный пианист из Мо-
сквы Елисей Мысин 
стал лауреатом первой 
степени и получил приз 
зрительских симпатий 
на Первом Междуна-
родном конкурсе пиани-
стов имени Фридерика 
Шопена, проходившего 
в Америке. Он вы-
ступал в возрастной 
группе 16–22 года, при 
этом самому Елисею 
всего 12. «МВ» пообща-
лась с единственным 
представителем России 
на конкурсе.

Елисей, что ты почувство-
вал, когда победил? Ожи-
дал такого результата?
На самом деле не ожидал. 
Это стало для меня неболь-
шим потрясением, потому 
что я соревновался с людь-
ми, которые в два раза 
больше меня, на десять лет 
старше. Поэтому победа 
принесла мне совершенно 
другие ощущения, чем если 
бы я играл в своей возраст-
ной категории. Я выступал 
в старшей группе, потому 
что в моей, средней, нужно 
было сыграть всего лишь 
20-минутную программу 
из произведений Шопена. 
А лететь в Америку ради 
20 минут не было абсолют-
но никакого смысла. Ну 
и организаторы конкурса 
приглашали меня в стар-
шую группу. Мы подумали 
и решили, что это хорошая 
идея, потому что там нужно 
было играть уже 45 минут. 
Так я туда и попал.
Насколько тебе близок 
автор? Как выбирал про-
изведение?
Шопен мне очень близок 
по духу, по стилю. Я был 
в 2022 году в Польше на 
фестивале, где тоже играл 
много произведений этого 
композитора. Насчет ре-
пертуара: по условиям кон-
курса в программу должна 
была входить только музыка 
Шопена. Плюс для старшей 
возрастной группы обяза-
тельно надо было сыграть 
два этюда.
Как долго готовился?
Было очень мало времени. 
Около месяца.

Какая атмосфера была 
на конкурсе, учитывая 
все происходящее в мире 
сейчас? Были ли в твою 
сторону какие-нибудь не-
дружелюбные жесты или 
взгляды?
Не замечал ничего тако-
го. Меня все поздравляли. 
И в общении с участниками 
из других стран никаких 

проблем не было. Со мной 
человек, может, 50 даже 
сфотографировались.
Когда мама или педагог 
спрашивают, хочешь ли 
ты поучаствовать в кон-
курсе, и ты соглашаешь-
ся, чем ты руководству-
ешься? Какая была моти-
вация принять участие? 
Ну вот сейчас, например, 
желание участвовать воз-
никло от того, что я очень 
люблю музыку Шопена. 
На конкурсах бывают 
разные инструменты. 
Как адаптируешься?
За день до конкурса орга-
низаторы давали каждому 
участнику по три минуты 

попробовать рояль, кото-
рый будет стоять на сцене. 
При этом это происходило 
в аудитории, а не в самом за-
ле. Я попробовал, конечно, 
и после этого стало понятно, 
как с этим роялем работать. 

Но обычно, чтобы понять 
инструмент, нужно просто 
играть. И по ходу этого вза-
имодействовать с ним будет 
все лучше и удобнее. 
Бывает такое, что ты 
в процессе игры слы-

шишь не того качества 
музыку из-за, например, 
неправильной настройки 
инструмента?
С инструментом на конкур-
се таких проблем не было. 
Подстроиться под него по-
лучилось довольно быстро.
А случается, что ты вы-
ступил, люди аплодиру-
ют, но тебе не понрави-
лось, как ты сыграл?
Конечно. Ведь раз на раз не 
приходится: уровень под-
готовки, настроение, со-
стояние — это все бывает 
разным. Иногда перед кон-
цертом, например, есть дол-
гая утомительная дорога, 
после которой нужно сразу 
идти на репетиции. Не всег-
да удается мобилизовать все 
свои силы на 120 процентов. 
Как ты понял, что у тебя 
есть интерес и способ-
ности к музыке? В каком 
возрасте начал играть 
на пианино? 
Я начал заниматься в четы-
ре года еще в Ставрополе. 
В шесть лет, когда мы уже 
переехали в Москву, год от-

учился у Валерия Пясецко-
го (заслуженный артист 
России, профессор Москов-
ской государственной кон-
серватории им. П. И. Чай-
ковского. — «МВ»), а потом 
перешел к Даниилу Цвет-

кову и Наталии Трулль (за-
служенная артистка Рос-
сии. — «МВ»). 
У тебя есть домашние 
питомцы? Как встретили 
после конкурса?
Да, у меня две собаки поро-
ды йорк. Один — золотой, 
по имени Вольфганг, ему 
четыре года. Его, правда, 
мы в семье не всегда по име-
ни называем: чаще просто 
Вольфи. А другого пса зовут 
Людвиг, он черного цвета, 
и ему сейчас всего шесть 
месяцев. Его мы взяли, что-
бы он составил компанию 
Вольфгангу, потому что ему 
грустно в одиночестве, ког-
да мы с мамой уезжаем на 
концерты или конкурсы. Он 
иногда даже игрушки свои 
к нам в чемоданы подклады-
вает. С появлением Людвига 
Вольфгангу стало веселее, 
а нам — спокойнее за него.

Ты учишься 
в Центральной 
музыкальной 
школе при кон-
серватории, где 
кроме музы-

кальных предметов есть 
и общеобразовательные. 
Какие нравятся?
Я думаю, русский язык и ли-
тература.
Диана Прохоренко
vecher@vm.ru

Людвиг и Вольфганг 
идут с пианистом
12-летний музыкант победил 
на международном конкурсе в Америке 

1 июля 2019 года. 
Пианист 
Елисей Мысин 
на церемонии 
открытия книжного 
фестиваля в Москве 

Прямая 
речь

Это здорово, что в на-
шей стране есть юные 
таланты, способные 
себя проявить. Они 
задают цель, соз-
дают конкуренцию 
для остальных участ-
ников конкурсов. По-
казывают пример. Ес-
ли ребенок сам желает 
заниматься музыкой 
и получает от этого 
удовольствие, это при-
ведет его к успеху.

Ирина Лазарева
Организатор 
международных 
музыкальных 
конкурсов 

За день до выступления дали 
три минуты поиграть на рояле 

Наша страна всегда славилась вундер-
киндами. «МВ» вспомнила, кто из них 
удивил весь мир.
■ Полина Осетинская. Родилась 11 де-
кабря 1975 года. Играет на фортепиано 
с пяти лет. В шесть лет впервые высту-
пила на сцене. В 1982 году поступила 
в музыкальную школу при консервато-
рии и спустя год дала первый сольный 
концерт в Москве. Юная пианистка 
гастролировала по стране, собирая 
полные залы. Правда, когда ей испол-
нилось 13 и Полина сбежала из дома, 
стало известно, что в семье ее заставля-
ли заниматься музыкой и жестко муш-

тровали. Полина, однако, музыку не 
забросила, окончила консерваторию 
и сейчас продолжает успешно высту-
пать с концертами. 
■ Варвара Кутузова. Родилась 
в 2003 году. Игрой на фортепиано 
увлеклась в четыре года, в четыре с по-
ловиной — вышла на сцену. А первый 
сольный концерт девочки состоялся, 
когда ей было восемь лет. Тогда же Вар-
вара стала лауреатом первой степени 
в конкурсах им. В. Ю. Виллуана и Prima 
Artists. В девять — стала лауреатом вто-
рой степени в конкурсах им. А. Г. Скав-
ронского и им. А. Д. Артоболевской. 

Варвара взяла гран-при в интернет-
конкурсах Мексики и Сербии в 10 
и 11 лет. Также она стала лауреатом еще 
четырех российских и международных 
конкурсов, а в 15 лет получила премию 
«Молодые дарования России». Среди 
знаковых выступлений — совместное 
с Денисом Мацуевым в сочинской рези-
денции президента РФ в день открытия 
зимних Олимпийских игр в 2014 году.
■ Георгий Ибатулин. Родился в 2001 го-
ду. Следом за старшей сестрой роди-
тели отдали сына обучаться скрипке 
в шесть лет. В девять лет он стал лауреа-
том третьей степени VIII Международ-

ного конкурса скрипачей им. М. Г. Эр-
денко. В 10 и 13 лет он был награжден 
первой премией VI и VIII Междуна-
родного детского фестиваля-конкурса 
славянской музыки «Гармония». Кроме 
того, в этот период он становится лау-
реатом еще четырех международных 
конкурсов, а в 11 лет получил Гран-при 
Международного фестиваля-конкурса 
«Волшебные звезды Праги» в Чехии. 
Слава пришла в 2014 году: тогда Георгий 
стал победителем XV Международного 
телевизионного конкурса юных му-
зыкантов «Щелкунчик» в номинации 
«Струнные инструменты». 

Впервые Елисей вы-
ступил перед большой 
публикой в пять лет на 
ТВ-конкурсе. Он играл 
с оркестром и тогда 
же познакомился 
с Денисом Мацуевым, 
с которым потом дол-
го мечтал выступить 
совместно. Эта мечта 
сбылась.

Факт
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■ Сотрудники Дальне-
восточного морского за-
поведника обнаружили 
у мыса Островок Фаль-
шивый послание эки-
пажа кругосветной экс-
педиции, запечатанное 
в бутылке. «Вечерка» 
пообщалась и с отправи-
телем, и с получателем 
письма.
Как сообщили в националь-
ном парке «Земля леопар-
да», послание в бутылке 
оставил экипаж российско-
го судна «Пилигрим». На 
нем есть подпись капитана 
судна — Сергея Синельни-
ка. Обнаружил «почту» ин-
спектор во время обхода. 
— Там есть информация 
о кругосветной экспедиции, 
начавшейся в 2017 году, 
а  еще — по-
желание по-
путного ветра 
н а ш е д ш е м у. 
Судно, пред-
ставляющее со-
бой копию по-
морской ладьи 
XVIII века, пре-
одолело уже 
более 18,5 ты-
сячи морских 
миль, — сказал главный 
с п е ц и а л и с т  п о  с в я з я м 
с общественностью ФГБУ 
«Земля леопарда» Даниил 
Гончаров. — Символично, 
что письмо получили те, кто 

каждый день выходит в море 
бороться с браконьерами. 
Бутылку бросили за борт 
у острова Сахалин. Она пре-
одолела более тысячи кило-
метров. По словам Василия 
Горобейко, начальника 
сектора «Морской» отдела 
охраны нацпарка, капитан 
«Пилигрима» отправлял ему 
информацию о маршруте.
— Команда завершила оче-
редной этап путешествия, 
встав на причал во Владиво-
стоке, — сказал Горобейко. 

Сергей Синельник призна-
ется, что вместе с братом-
близнецом Александром 
всю жизнь шел к мечте — 
кругосветной экспедиции. 
— Еще в 2006 году мы спу-
стили на воду реплику нов-
городской ладьи X–XII ве-
ков, — вспоминает он. 
Сергей полагал, что бутылку 
унесет в Японию или Корею.
— Раньше не было спаса-
тельных буев, и через спут-
ник было не связаться, вот 
люди и бросали бутылки 

в море, чтобы сообщить 
о бедствии. А сейчас это от-
голоски традиций, элемент 
романтики, — говорит он. 
По его словам, в водах Аля-
ски с борта «Пилигрима» то-
же отправляли «почту».
— Выпускали в открытом 
море, возможны перемеще-
ния послания  — от Север-
ной Америки через океан до 
Евразии! — делится Сергей 
Синельник.
Максим Кирюшин
vecher@vm.ru

По волнам 
гонимыеА в бутылке-то 

письмо!  

«Сообще-
ние» про-
плыло более 
тысячи ки-
лометров 

■ История бутылоч-
ной почты, по раз-
ным легендам, на-
чалась с греческого 
философа Теофраста, 
в IV веке до н.э. Он 
отправлял послания 
в бутылках, чтобы 
отслеживать течение 
воды в Средиземном 
море. 
■ В 1957 году Аке Ви-
кинг бросил в море 
запечатанную бутыл-
ку с просьбой о том, 
чтобы какая-нибудь 
молодая девушка 
ответила на его по-
слание и прислала 
свою фотографию. 
Бутылку нашел си-
цилийский рыбак, 
племянница которо-
го ответила шведу, 
и вскоре они поже-
нились.
■ Священника отца 
Джорджа назвали 
«бутылочным па-
стором»: он бросил 
в море около 20 ты-
сяч молитв — уве-
щеваний от алко-
голизма. 
■ В средневековой 
Англии по закону 
казнили каждого, 
кто осмелился раз-
бить запечатанную 
бутылку: чтением 
посланий занимался 
только «откупорщик 
океанских бутылок». 
Елизавета I неизмен-
но его спрашивала: 
«Ну, что пишет нам 
Нептун?»
■ Христофор Колумб 
отправлял закупо-
ренные в бутылях 
донесения испанской 
королеве, бросая их 
в океан.

Социальные услуги На правах рекламы 

(499) 557-04-04
доб. 132, 158

Телефон рекламной службы

Недвижимость На правах рекламы 

Экипаж судна «Пилигрим» во время кругосветного путешествия, которое началось 
в 2017 году. Моряки сбросили в воду послание в бутылке у острова Сахалин

Послание, 
которое бы-
ло написано 
экипажем 
«Пилигри-
ма». В пись-
ме морякам 
желали 
попутно-
го ветра 
и «не сесть 
на мель»

Цифра

человек спасли после 
крушения судна в Ко-
ста-Рике в 2005 году 
благодаря посланию 
в бутылке — письмо 
попало в сети рыбака.

8 8

К берегу заповедника 
прибило послание 
из кругосветного 
путешествия

Прямая 
речь

История русской экс-
педиции 1898 года 
вдохновила меня 
на создание движе-
ния «филатуризм» 
(познавательно-при-
ключенческий туризм 
для любителей почты 
и филателии. — «МВ»). 
Бланки выдуманно-
го «Министерства 
морской бутылочной 
почты» составлены 
на пяти языках: рус-
ском, английском, 
китайском, корейском 
и японском. Капитаны 
яхт со всего мира обра-
щаются к нам, чтобы 
мы помогли составить 
послание. Был и путе-
шественник Федор Ко-
нюхов — он оставлял 
письмо на Северном 
полюсе. 

Валерий Сушков
Исследователь, 
путешественник
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■ 28 октября состоится 
частичное лунное зат-
мение. Оно завершит 
так называемый кори-
дор затмений. «Вечер-
ка» советует, как пере-
жить последние день-
ки этого непростого 
периода. 
14 ок тября произ ошло 
кольцеобразное солнечное 
затмение: тень Луны закры-
ла 95 процентов Солнца, 
оставляя видимыми только 
края солнечного диска, его 
корону. Но москвичи, как 
и остальные россияне, этим 
удивительным явлением 
полюбоваться не могли, его 
видели жители другого по-
лушария. 
Тем не менее этот феномен 
открыл так называемый 
осенний коридор затме-
ний, который оказывает 
влияние на жизнь и ду-
шевное самочувствие всех 
жителей Земли. Астроло-
ги считают, что сейчас для 
всех нас — время пожинать 
плоды своей деятельности 
в предыдущие полгода, «со-
бирать камни». События 
развиваются независимо 
от нас, повлиять на них мы 
никак не можем. Поэтому 
самое время — замедлить-
ся, «сбавить обороты», от-

ложить все важные приоб-
ретения, финансовые опе-
рации и прочие резкие дви-

Кому Луна 
будет мила 
Во время лунного 
затмения спутник 
Земли будет находить-
ся вблизи Юпитера 
и Урана — в созвездии 
Тельца, а  Солнце, 
Марс и Меркурий — 
в Скорпионе. Поэтому 
наибольшее влияние 
события ближайших 
дней окажут на пред-
ставителей знаков 
Тельца и Скорпиона. 
Так, по словам астро-
логов, Тельцам следует 
обратить более при-
стальное внимание 
на свои финансовые 
дела. Например, 
привести в порядок 
банковские счета, из-
бавиться от долгов — 
по возможности не де-
лать сомнительных 
инвестиций. 
Скорпионам же астро-
логи советуют следить 
за своими эмоциями, 
ведь в эти дни воз-
можны неожиданные 
события, которые вы 
никак не сможете про-
контролировать. Так 
что просто расслабь-
тесь и плывите по те-
чению. 
Рекомендации 
для других знаков 
зодиака — похожие: 
берегите себя, близких 
и старайтесь избегать 
больших расходов 
финансов и своей 
энергии. 

Часть Луны 
окажется 
в тени Земли 

На правах рекламы Частности

Юридические услуги

● Экстрасенс! Таролог! Астролог! 
Вопрос бесплатно. Т. 8 (925) 676-21-20

Финансовые услуги

Строительство и ремонт

● Скупка. Быстро. Деньги сразу.
Т. 8 (499) 226-25-39

● Грампластинки аудиотехнику раз-
ную старину Т. 8 (985) 979-56-09
● Книги до 1945 г. от 1000 р. до 500 000 р.
Полки. Т. 8 (925) 585-40-56

● Куплю квартиру дачу срочно в Москве 
и МО. Т. 8(495)773-46-35 
● Срочная продажа, аренда квартир 
на ваших условиях. Т. 8 (495) 925-75-04
● Сниму кв./ком-ты. T. 8 (495) 772-50-93
● Риeлтор Татьяна. Т. 8 (909) 965-80-92
● Сниму жилье. Т. 8 (925) 325-66-10
● Сниму кв, комнату. Т. 8 (916) 959-13-08

Недвижимость

Работа и образование

Разное

● Охранник без лицензии требуется 
в универсам на вахту. Зарплата без 
задержек 45 000 рублей. Аванс еже-
недельно. Т. 8 (925) 147-10-51
● Курьер ЗП 60 т.р. Т. 8 (495) 681-32-43

● Московская социальная юридиче-
ская служба. Бесплатные консультации. 
Составление исков. Участие в судах. Все 
споры, в т.ч. поможем вернуть или рас-
служебить квартиру, выписать из квар-
тиры. Наследство. Семейные споры. 
Банкротство физлиц. Т. 8 (499) 409-91-42
● Возврат квартир.Т.8 (495) 210-25-63 

● Юристы и адвокаты. Консультация 
бесплатная! Т. 8 (495) 201-25-12

● Авто и грузчики. Т. 8 (903) 000-75-92

Авто, запчасти,
транспортные услуги

● Книги. Выезд от 200 экз. Оплата сра-
зу. Т. 8 (495) 128-50-09
● Книги покупаем, домашние библио-
теки. Выезд. Т. 8 (495) 961-36-02
● Покупаем все. Т. 8 (495) 641-67-21

Мебель

Магия, гадания

● Ремонт мебели. Т. 8 (925) 504-54-71

Искусство
и коллекционирование

Медицинские
услуги

Цену назначаете сами!
Тел.: 8 (499) 226-28-79

Тел.: 8 (499) 112-05-33

Золота ,  меха ,  техники ,  авто .
ООО «Ломбард Платинум». ОГРН 
1087746946847.

Тем временем

Исследователи вы-
яснили, что мини-
мальный возраст 
Луны составляет 
4,46 миллиарда лет, 
что на 40 миллионов 
лет больше, чем счи-
талось ранее.  

Прямая 
речь

Коридор затмений 
знаменует противо-
стояние между Солн-
цем и Луной, а Земля 
оказывается как раз 
между ними. Мы все 
испытываем чувство 
тревоги и раздраже-
ния, больше склонны 
брюзжать на близких 
и ссориться по самым 
мелким поводам, 
поэтому старайтесь 
контролировать свои 
чувства и не ругаться 
по пустякам. 

Ольга Розовская 
Астролог

жения. Зато именно в эти 
дни полезно подводить 
разнообразные итоги, ана-
лизировать происходящее 

и строить планы. Решения, 
которые вы примете сейчас, 
будут оказывать влияние на 

вашу судьбу в ближайшие 
месяцы. Самое время соста-
вить «расписание» отдыха 
на новогодние каникулы, 
подумать о каких-нибудь 
крупных покупках — дачи, 
квартиры или хотя бы сти-
ральной машины. А 28 ок-
тября этот ответственный 
период завершится, про-
изойдет частичное лунное 
затмение. День, ему пред-
шествующий, и несколько 
дней после полезно посвя-
тить себе и своему здоро-

28 октября — удачное 
время отказаться 
от вредных привычек 

вью. Например, оставить 
вредные привычки, если вы 
давно мечтали от них изба-
виться, будет легче как раз 
в конце октября.
Кстати, если ночь будет без-
облачной, затмение можно 
увидеть. Часть Луны ока-
жется в тени Земли, а часть 
остается видимой. Продол-
жительность полной фазы 
лунного затмения составит 
1 час 17 минут. 
Дарья Завгородняя
vecher@vm.ru

Все неприятности скоро 
останутся позади

Свет 
в конце 
коридора 
затмений



15ПОТЕХЕ ЧАСМосква Вечерняя, четверг, 26 октября 2023 года, № 129 (1522), vm.ru  

Анек дот опу бликов ан 
в рубрике «Иностранный 
юмор». В Советском Союзе 
люди смотрели 
на жизнь иначе: 
считали, что за-
рабатывать на-
до собственным 
трудом. Не зря 
в народе так лю-
били поговорки: 
«Без труда не вы-
тащишь и рыбку 
из пруда», «Что посеешь, 
то и пожнешь». В СССР 
рабочие профессии были 
в моде, в произведениях 
искусства воспевали лю-
дей труда, молодое поко-
ление воспитывали соот-
ветствующе. Труженики 
могли позволить себе и от-

дых в санатории или в доме 
отдыха по льготным путев-
кам. Санатории были при 

многих крупных 
предприятиях. 
Сотрудники пла-
тили 10 процен-
тов стоимости 
путевки, осталь-
ное оплачивала  
о р г а н и з а ц и я . 
Кстати, и в СССР 
были страховые 

компании, где компенси-
ровали ущерб от пожара. 
Но подстраивать такое 
специально людям как-то 
в голову не приходило. То 
ли дело — дикий Запад. 

Два американских бизнесмена встречаются 
на фешенебельном курорте. Один из них 
говорит:
— Я приехал сюда, получив 50 тысяч долларов 
страховки за пожар.
Другой отвечает:
— А я получил 100 тысяч долларов 
за наводнение!
Минуту помолчав, первый спрашивает:
— Расскажите, пожалуйста, как устроить 
наводнение?

К 100-летию «Вечерки» из-
учаем старые шутки из ру-
брики «Уголок юмора». Анек-
дот опубликован в номере 
от 18 марта 1961 года.

Подготовил 
Андрей Объедков 
vecher@vm.ru

наш век

«Вечерка» предлагает 
принять участие 
в фотоакции «По Москве 
шагает осень» и поделиться 
своими яркими моментами 
золотой и незабываемой 
поры с другими читателями.

Сегодня осенний привет нашим читате-
лем передает постоянная участница всех 
сезонных фотоакций «Вечерки» Любовь 
Булычева.
— У меня случилась маленькая годовщина. 

Прошлой осенью я впервые стала участницей осен-
ней фотоакции. С тех пор не пропустила ни одного 
сезона вместе в «Вечеркой». Прошел год, и вот 
я снова отправляю осенний привет читателям. Вре-
мя летит очень быстро. За этот год я даже успела 
стать победительницей в весенней акции и попасть 
на обложку газеты. А сегодня желаю удачи другим 
участникам. И главное, помните, все наши желания 
всегда сбываются, если прилагать усилия, — пишет 
Любовь Булычева.  

Каждую неделю мы публикуем ваши истории 
и фотографии. Лучшие работы получат 
номинации от «Вечерки». А в конце месяца 
победитель станет новым героем обложки.
Ждем ваши фотографии и истории на почту: 

vecher@vm.ru
Укажите имена и фамилии людей, 
присутствующих на фотографии, и обязательно 
автора работы.

В каждой строке или столбце проставляются цифры от 1 до 9. Цифра может быть записа-
на в ячейку в том случае, если ее нет в горизонтальной и вертикальной линии, а также 
в малом квадрате 3х3, и если она может быть записана исключительно в одну клетку. 

Ответы на судоку, 
опубликованные 
24 октября

Судоку Составил Олег Васильев / vecher@vm.ru




